Gebrauchsanweisung
Kuhl-Gefrierkombination

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung vor
Aufstellung — Installation — Inbetriebnahme. Dadurch schitzen Sie
sich und vermeiden Schaden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Kaltegerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméaBer Gebrauch kann jedoch zu Sché-
den an Personen und Sachen flhren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Kéltegerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt
wichtige Hinweise fUr den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch
und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Scha-
den am Kaltegerat.

Entsprechend der Norm IEC 60335-1 weist Miele ausdriicklich
darauf hin, alle verfigbaren Informationen zur Installation des Kal-
tegeréats sowie die Sicherheitshinweise und Warnungen unbedingt
zu lesen und zu befolgen.

Miele kann nicht flr Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf und
geben Sie sie an einen eventuellen Nachbesitzer weiter.

BestimmungsgemaBe Verwendung

» Das Kaltegerét ist fur die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltsédhnlichen Aufstellumgebungen bestimmt wie beispielsweise
—in L&den, Blros und ahnlichen Arbeitsumgebungen

— in landwirtschaftlichen Anwesen

—von Kunden in Hotels, Motels, Frihstlickspensionen und weiteren
typischen Wohnumfeldern.

Dieses Kaltegerat ist nicht flr die Verwendung im AuBenbereich be-
stimmt.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Verwenden Sie das Kaltegerat ausschlieBlich im haushaltstiblichen
Rahmen zum Kihlen und Lagern von Lebensmitteln sowie zum
Lagern von Tiefkihlkost, zum Gefrieren frischer Lebensmittel und
zum Bereiten von Eis.

Alle anderen Verwendungszwecke sind unzuldssig.

» Das Kaltegerét ist nicht geeignet fur die Lagerung und Kihlung
von Medikamenten, Blutplasma, Laborpraparaten oder ahnlichen der
Medizinproduktrichtlinie zu Grunde liegenden Stoffe oder Produkte.
Eine missbrauchliche Verwendung des Kaltegerats kann zu Schadi-
gungen an der eingelagerten Ware oder deren Verderb fuhren. Im
Weiteren ist das Kéltegerat nicht geeignet fir den Betrieb in explosi-
onsgefahrdeten Bereichen.

Miele haftet nicht fir Schaden, die durch bestimmungswidrige Ver-
wendung oder falsche Bedienung verursacht werden.

» Personen (Kinder inbegriffen), die aufgrund ihrer physischen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder
Unkenntnis nicht in der Lage sind, das Kaltegerét sicher zu bedie-
nen, mussen bei der Bedienung beaufsichtigt werden.

Diese Personen durfen das Kéltegerat nur dann ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn sie im sicheren Gebrauch unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Kinder im Haushalt

» Kinder unter 8 Jahren missen vom Kaltegerat ferngehalten wer-
den, es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

» Kinder ab 8 Jahren diirfen das Kaltegerat nur ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn ihnen das Kaltegerat so erklart wurde, dass sie es sicher
bedienen kénnen. Kinder missen mogliche Gefahren einer falschen
Bedienung erkennen und verstehen kénnen.

» Kinder diirfen das Kéltegerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder
warten.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Kaltegerats
aufhalten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Kaltegerat spielen.

» Erstickungsgefahr. Kinder kénnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich Uber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

» Der Kaltemittelkreislauf ist auf Dichtheit gepriift. Das Kaltegerét
entspricht den einschlédgigen Sicherheitsbestimmungen sowie den
zutreffenden EU-Richtlinien.

» Das enthaltene Kaltemittel (Angaben auf dem Typenschild) ist um-
weltfreundlich, aber brennbar.

Die Verwendung dieses umweltfreundlichen Kéltemittels flhrt teilwei-
se zu einer Erhéhung der Betriebsgerausche. Neben den Laufge-
rauschen des Kompressors kdnnen Stromungsgerausche im gesam-
ten Kaltekreislauf auftreten. Diese Effekte sind leider nicht vermeid-
bar, haben aber auf die Leistungsfahigkeit des Kéaltegerats keinen
Einfluss.

Achten Sie beim Transportieren und beim Einbauen/Aufstellen des
Kaltegerats darauf, dass keine Teile des Kéltekreislaufs beschadigt
werden. Herausspritzendes Kaltemittel kann zu Augenverletzungen
fuhren und entweichendes Kaltemittel kann sich entzinden.

Bei Beschadigungen:

- Vermeiden Sie offenes Feuer oder Ziindquellen.
- Trennen Sie das Kaltegerat vom Elektronetz.

- Durchliften Sie den Raum, in dem das Kéltegerat steht, flr einige
Minuten.

- Benachrichtigen Sie den Kundendienst.

» Je mehr Kéltemittel in einem Kaltegerat ist, desto gréBer muss der
Raum sein, in dem das Kaltegerat aufgestellt wird. Bei einem eventu-
ellen Leck kann sich in zu kleinen Rdumen ein brennbares Gas-Luft-
Gemisch bilden. Pro 8 g Kéltemittel muss der Raum mindestens 1 m®
groB sein. Die Menge des Kéltemittels steht auf dem Typenschild im
Inneren des Kéltegerats.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Die Anschlussdaten (Absicherung, Frequenz, Spannung) auf dem
Typenschild des Kaltegerats missen unbedingt mit denen des Elek-
tronetzes Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Kaltegerat auf-
treten. Vergleichen Sie die Anschlussdaten vor dem AnschlieBen.
Fragen Sie im Zweifelsfall eine Elektrofachkraft.

» Die elektrische Sicherheit des Kéltegerats ist nur dann gewahrleis-
tet, wenn das Kaltegerat an ein vorschriftsmaBig installiertes Schutz-
leitersystem angeschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheits-
einrichtung muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die
Elektroinstallation durch eine Elektrofachkraft priufen.

» Der zeitweise oder dauerhafte Betrieb an einer autarken oder nicht
netzsynchronen Energieversorgungsanlage (wie z. B. Inselnetze,
Back-up-Systeme) ist moglich. Voraussetzung flr den Betrieb ist,
dass die Energieversorgungsanlage die Vorgaben der EN 50160 oder
vergleichbar einhalt.

Die in der Hausinstallation und in diesem Miele Produkt vorgesehe-
nen SchutzmaBnahmen mussen auch im Inselbetrieb oder im nicht
netzsynchronen Betrieb in ihrer Funktion und Arbeitsweise sicherge-
stellt sein oder durch gleichwertige MaBnahmen in der Installation er-
setzt werden. Wie beispielsweise in der aktuellen Verdffentlichung
der VDE-AR-E 2510-2 beschrieben.

» Wenn die Netzanschlussleitung beschéadigt ist, muss diese durch
eine von Miele autorisierte Fachkraft ausgetauscht werden, um Ge-
fahren flr den Benutzer zu vermeiden.

» Mehrfachsteckdosen oder Verldngerungskabel gewahren nicht die
ndtige Sicherheit (Brandgefahr). SchlieBen Sie das Kéltegerat damit
nicht an das Elektronetz an.

» Wenn Feuchtigkeit an spannungsfiihrende Teile oder die Netzan-
schlussleitung gelangt, kann dies zu einem Kurzschluss fiihren. Be-
treiben Sie daher das Kéltegerat nicht im Feuchte- oder Spritzwas-
serbereich (z. B. Garage, Waschkche).



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Dieses Kaltegerat darf nicht an nicht stationdren Aufstellungsorten
(z. B. Schiffen) betrieben werden.

» Beschadigungen am Kaltegerat kdnnen Ihre Sicherheit gefdhrden.
Kontrollieren Sie das Kéaltegerat auf erkennbare Schaden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Kaltegerat in Betrieb.

» Dieses Kéltegerét ist nicht fir die Verwendung als Einbaugerét be-
stimmt.

» Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
das Kéltegerat vom Elektronetz getrennt sein. Das Kaltegerat ist nur
dann vom Elektronetz getrennt, wenn:

- die Sicherungen der Elektroinstallation ausgeschaltet sind oder

- die Schraubsicherungen der Elektroinstallation ganz herausge-
schraubt sind oder

- die Netzanschlussleitung vom Elektronetz getrennt ist. Ziehen Sie
bei Anschlussleitungen mit Netzstecker nicht an der Leitung, son-
dern am Stecker, um diese vom Elektronetz zu trennen.

» Durch unsachgeméaBe Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen konnen erhebliche Gefahren flr den Benutzer entste-
hen.

Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen dirfen nur von
Miele autorisierten Fachkraften durchgeflihrt werden.

» Garantieanspriiche gehen verloren, wenn das Kéltegerat nicht von
einem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

» Defekte Bauteile diirfen nur gegen Miele Originalersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen gewéhrleistet Miele, dass sie
die Sicherheitsanforderungen in vollem Umfang erfillen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Dieses Kaltegerat ist wegen besonderer Anforderungen (z. B. be-
zuglich Temperatur, Feuchtigkeit, chemischer Bestandigkeit, Abrieb-
festigkeit und Vibration) mit einem speziellen Leuchtmittel ausgestat-
tet. Dieses Leuchtmittel darf nur fUr die vorgesehene Verwendung
genutzt werden. Das Leuchtmittel ist nicht zur Raumbeleuchtung ge-
eignet. Der Austausch darf nur von einer autorisierten Fachkraft oder
vom Miele Kundendienst durchgefiihrt werden. Dieses Kéaltegerat
enthélt mehrere Lichtquellen, die mindestens die Energieeffizienz-
klasse G aufweisen.

SachgemaBe Installation

» Nehmen Sie den Turanschlagwechsel (wenn erforderlich) nach der
beiliegenden Montageanweisung vor.

» Stellen Sie das Kaltegerat mit Hilfe einer 2. Person auf.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

SachgemaBer Gebrauch

» Das Kaltegerat ist fiir eine bestimmte Klimaklasse (Umgebungs-
temperaturbereich) ausgelegt, deren Grenzen eingehalten werden
mussen. Die Klimaklasse steht auf dem Typenschild im Innenraum
des Kaltegerats. Eine niedrigere Umgebungstemperatur flihrt zu ei-
ner langeren Stillstandzeit des Kompressors, sodass das Kéltegerat
die erforderliche Temperatur nicht halten kann.

» Die Be- und Entliiftungsquerschnitte diirfen nicht zugedeckt oder
zugestellt werden. Eine einwandfreie Luftfihrung ist dann nicht mehr
gewahrleistet. Der Energieverbrauch steigt und Schaden an Bautei-
len sind nicht auszuschlieBen.

» Falls Sie im Kéltegerat oder in der Gerétetir fett- oder 6lhaltige
Lebensmittel lagern, achten Sie darauf, dass eventuell auslaufendes
Fett oder Ol nicht die Kunststoffteile des Kéltegeréts beriihrt. Es kén-
nen Spannungsrisse im Kunststoff entstehen, sodass der Kunststoff
bricht oder reif3t.

» Brand- und Explosionsgefahr. Lagern Sie keine explosiven Stoffe
und keine Produkte mit brennbaren Treibgasen (z. B. Spraydosen) im
Kéltegerat. Zlindfahige Gasgemische kdnnen sich durch elektrische
Bauteile entziinden.

» Explosionsgefahr. Betreiben Sie keine elektrischen Geréate im Kal-
tegerat (z. B. zum Herstellen von Softeis). Es kann zur Funkenbildung
kommen.

» Verletzungs- und Beschadigungsgefahr. Lagern Sie keine Dosen
und Flaschen mit kohlensdurehaltigen Getranken oder mit Fllssig-
keiten, die gefrieren kdnnen, in der Gefrierzone. Die Dosen oder Fla-
schen kdnnen platzen.

» Verletzungs- und Beschédigungsgefahr. Nehmen Sie Flaschen,
die Sie zum Schnellkihlen in die Gefrierzone legen, spatestens nach
einer Stunde wieder heraus. Die Flaschen kénnen platzen.

11



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Verletzungsgefahr. Beriihren Sie Gefriergut und Metallteile nicht
mit nassen Handen. Die Hande kdnnen festfrieren.

» Verletzungsgefahr. Nehmen Sie niemals Eiswirfel und Eis am
Stiel, insbesondere Wassereis, direkt nach dem Entnehmen aus der
Gefrierzone in den Mund. Durch die sehr tiefe Temperatur des Ge-
frierguts kdnnen Lippen oder Zunge festfrieren.

» Frieren Sie angetaute oder aufgetaute Lebensmittel nicht wieder
ein. Verbrauchen Sie sie so schnell wie mdglich, weil die Lebensmit-
tel an Nahrwert verlieren und verderben. Gekocht oder gebraten kén-
nen Sie aufgetaute Lebensmittel erneut einfrieren.

» Beim Essen (iberlagerter Lebensmittel besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.

Die Lagerdauer hangt von vielen Faktoren ab wie vom Frischegrad,
der Qualitat der Lebensmittel und von der Lagertemperatur. Achten
Sie auf das Haltbarkeitsdatum und auf die Lagerhinweise der Le-
bensmittelhersteller.

Zubehor und Ersatzteile

» Verwenden Sie ausschlieBlich Miele Originalzubehdr. Wenn andere
Teile an- oder eingebaut werden, gehen Anspriche aus Garantie,
Gewabhrleistung und/oder Produkthaftung verloren.

» Miele gibt Ihnen eine bis zu 15-jahrige, mindestens aber 10-jahri-
ge Liefergarantie fir funktionserhaltende Ersatzteile nach Serienaus-
lauf Ihres Kéltegerats.

12



Sicherheitshinweise und Warnungen

Reinigung und Pflege

» Behandeln Sie die Turdichtung nicht mit Olen oder Fetten.
Dadurch wird die Turdichtung im Laufe der Zeit pords.

» Der Dampf eines Dampfreinigers kann an spannungsfiinrende Tei-
le gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Benutzen Sie zum Reinigen und Abtauen des Kéltegerats niemals
einen Dampfreiniger.

» Warnung. Verwenden Sie keine mechanischen oder sonstigen
Hilfsmittel zur Beschleunigung des Abtauvorgangs, die nicht vom
Hersteller empfohlenen wurden.

» Spitze oder scharfkantige Gegenstéande beschadigen die Kélteer-
zeuger und das Kaltegerat wird funktionsuntiichtig. Verwenden Sie
daher keine spitzen oder scharfkantigen Gegensténde, um:

- Reif- und Eisschichten zu entfernen
- angefrorene Eisschalen und Lebensmittel abzuheben.

» Stellen Sie zum Abtauen niemals elektrische Heizgerate oder Ker-
zen in das Kaltegerat. Der Kunststoff wird beschadigt.

» Verwenden Sie keine Abtausprays oder Enteiser. Diese kdnnen ex-
plosive Gase bilden, kunststoffschadigende Losungs- oder Treibmit-
tel enthalten oder gesundheitsschadlich sein.

13



Sicherheitshinweise und Warnungen

Transport

» Transportieren Sie das Kaltegerat immer aufrecht stehend und in
der Transportverpackung, damit keine Schaden auftreten.

» Verletzungs- und Beschédigungsgefahr. Transportieren Sie das
Kaltegerat mit Hilfe einer 2. Person, da das Kéltegerat ein hohes Ge-
wicht hat.

14



Sicherheitshinweise und Warnungen

Entsorgung lhres Altgerats

» Spielende Kinder kdnnen sich im Kaltegerat einsperren und ersti-
cken.

- Montieren Sie die Geréatetir(en) ab.
- Nehmen Sie die Schubladen heraus.

- Lassen Sie die Abstellflachen im Kaltegerat, so dass Kinder nicht
einfach hinein klettern kdnnen.

- Zerstoren Sie gegebenenfalls das Turschloss lhres alten Kéltege-
rats. Sie verhindern damit, dass sich spielende Kinder einsperren
und in Lebensgefahr geraten.

» Gefahr eines elektrischen Schlags!
- Schneiden Sie den Netzstecker von der Netzleitung ab.
- Schneiden Sie die Netzanschlussleitung vom Altgeréat ab.

» Entsorgen Sie alles getrennt vom Altgert.

» Stellen Sie wihrend und nach der Entsorgung sicher, dass das
Kaltegerat nicht in der Nahe von Benzin oder anderen brennbaren
Gasen und Flissigkeiten abgestellt wird.

» Brandgefahr durch austretendes Ol oder Kéltemittel.

Das enthaltene Kaltemittel und Ol sind brennbar. Austretendes Kalte-
mittel oder Ol kénnen sich bei entsprechend hoher Konzentration
und in Kontakt mit einer externen Warmequelle entziinden.

Stellen Sie wahrend der Entsorgung sicher, dass der Kéltekreislauf
nicht beschadigt wird um ein unkontrolliertes Austreten vom Kalte-
mittel (Angaben auf dem Typenschild) und vom Ol zu vermeiden.

» Herausspritzendes Kaltemittel kann zu Augenverletzungen fihren.
Beschédigen Sie keine Teile des Kéltekreislaufs z. B. durch:

- das Aufstechen der Kaltemittelkanale des Verdampfers
- das Abknicken von Rohrleitungen
- das Abkratzen von Oberflachenbeschichtungen.

15



Sicherheitshinweise und Warnungen

Symbol am Kompressor (je nach Modell)

Dieser Hinweis ist nur fir das Recycling bedeutsam. Im Normalbetrieb besteht
keine Gefahr.

» Das Ol im Kompressor kann bei Verschlucken und Eindringen in
die Atemwege tddlich sein.

16



lhr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung dient der Handhabung
und schitzt das Gerat vor Transport-
schaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und ent-
sorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und generell recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe. Nut-
zen Sie materialspezifische Wert-
stoffsammlungen und Rickgabemdg-
lichkeiten. Transportverpackungen
nimmt Ihr Miele Fachhandler zurlck.

Entsorgung des Altgerates

Elektro- und Elektronikgerate enthalten
vielfach wertvolle Materialien. Sie ent-
halten auch bestimmte Stoffe, Gemi-
sche und Bauteile, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren. Im
Hausmuill sowie bei nicht sachgemaBer
Behandlung kdnnen sie der menschli-
chen Gesundheit und der Umwelt scha-
den. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf
keinen Fall in den Hausmiuill.

i

Achten Sie darauf, dass lhr Kaltegerat
bis zu einer sachgerechten, umweltver-
traglichen Entsorgung nicht beschadigt
wird.

So ist sichergestellt, dass das im Kalte-
kreislauf enthaltene Kéltemittel und das
im Kompressor befindliche Ol nicht in
die Umwelt entweichen kénnen.

Nutzen Sie stattdessen die offiziellen,
eingerichteten Sammel- und Riicknah-
mestellen zur unentgeltlichen Abgabe
und Verwertung der Elektro- und Elek-
tronikgerate bei Kommune, Handler
oder Miele. Fur das Léschen etwaiger
personenbezogener Daten auf dem zu
entsorgenden Altgerat sind Sie gesetz-
maBig eigenverantwortlich. Sie sind ge-
setzlich verpflichtet, nicht vom Gerat
fest umschlossene Altbatterien und Alt-
akkumulatoren sowie Lampen, die zer-
stérungsfrei entnommen werden kon-
nen, zerstérungsfrei zu entnehmen.
Bringen Sie diese zu einer geeigneten
Sammelstelle, wo sie unentgeltlich ab-
gegeben werden kdnnen. Bitte sorgen
Sie daflr, dass Ihr Altgeréat bis zum Ab-
transport kindersicher aufbewahrt wird.

17



Installation

Aufstellort

& Beschadigungsgefahr durch ho-
he Luftfeuchtigkeit.

Bei hoher Luftfeuchtigkeit kann sich
Kondensat auf den AuBenflachen
des Kaltegerats niederschlagen.
Dieses Kondenswasser kann zu Kor-
rosion an den GerateauBenwéanden
fuhren.

Stellen Sie das Kéltegerat in einem
trockenen und/oder klimatisierten
Raum mit ausreichender Bellftung
auf.

Stellen Sie nach dem Aufstellen si-
cher, dass die Geratetlir(en) richtig
schlieBt/schlieBen und die angege-
benen Be- und Entliftungsquer-
schnitte eingehalten wurden.

& Brand- und Beschadigungsge-
fahr durch Warme abgebende Gera-
te.

Waérme abgebende Gerate kénnen
sich entziinden und das Kaltegerat in
Brand setzen.

Stellen Sie Warme abgebende Gera-
te wie z. B. Miniback&fen, Doppel-
kochstellen oder Toaster nicht auf
das Kaltegerat.

& Brand- und Beschadigungsge-
fahr durch offene Flammen.

Offene Flammen koénnen das Kalte-
gerat in Brand setzen.

Halten Sie offene Flammen, wie z. B.
eine Kerze, vom Kaltegerét fern.
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Geeignet ist ein trockener, gut bellftba-
rer Raum.

Bitte bedenken Sie bei der Wahl des
Aufstellorts, dass der Energiever-
brauch des Kaltegerats steigt, wenn
es in unmittelbarer Nahe einer Hei-
zung, eines Herds oder einer sonsti-
gen Warmequelle aufgestellt wird.
Vermeiden Sie direkte Sonnenein-
strahlung.

Je héher die Umgebungstemperatur,
desto langer lauft der Kompressor und

desto héher ist der Energieverbrauch.

Beachten Sie bei der Aufstellung des
Kaltegerats auBerdem Folgendes:

- Die Steckdose muss auBerhalb des
Geraterlickseiten-Bereichs liegen und
bei einem Notfall leicht zuganglich
sein.

- Der Netzstecker und die Netzan-
schlussleitung dirfen nicht die Rick-
seite des Kaltegerats bertihren, da
diese durch Vibrationen des Kéltege-
rats beschadigt werden kdnnen.

- Auch andere Gerate dlrfen nicht an
Steckdosen im Geraterlickseiten-Be-
reich angeschlossen werden.

- Achten Sie beim Aufstellen des Kélte-
gerats darauf, dass die Netzan-
schlussleitung nicht eingeklemmt
oder beschadigt wird.

- Mehrfachsteckdosen oder Verteiler-
leisten sowie andere elektronische
Gerate (wie z. B. Halogen-Trafos) dur-
fen nicht im Geréterlickseiten-Bereich
platziert und betrieben werden.



Installation

- Der Boden am Aufstellort muss waa-
gerecht und eben sein und muss die
gleiche Héhe wie der umgebene Bo-
den aufweisen.

Klimaklasse

Das Kaltegeréat ist flr eine bestimmte
Klimaklasse (Umgebungstemperaturbe-
reich) ausgelegt, deren Grenzen einge-
halten werden mussen.

Eine niedrigere Umgebungstemperatur

fuhrt zu einer l1&ngeren Stillstandzeit des

Kompressors. Das kann zu héheren
Temperaturen im Kaltegerat und somit
zu Folgeschaden flhren.

Die Klimaklasse steht auf dem Typen-
schild im Innenraum des Kéltegerats.

Klimaklasse Umgebungstem-
peratur
SN 10 bis 32 °C
N 16 bis 32 °C
ST 16 bis 38 °C
T 16 bis 43 °C
SN-ST 10 bis 38 °C
SN-T 10 bis 43 °C
Wird ein Kaltegerat der Klimaklasse
SN bei kélteren Umgebungstempera-
turen (bis zu +5 °C) betrieben, ist eine
einwandfreie Funktion gewahrleistet.

Be- und Entliftungsanforde-
rungen

& Brand- und Besché&digungsge-
fahr durch ungentigende Belliftung.
Wenn das Kéltegerat nicht ausrei-
chend belUftet wird, springt der
Kompressor hdufiger an und lauft
Uber einen langeren Zeitraum. Dies
fuhrt zu einem erhéhten Energiever-
brauch und zu einer erhdhten Be-
triebstemperatur des Kompressors,
was einen Schaden des Kompres-
sors zur Folge haben kann.

Achten Sie auf eine ausreichende
Be- und Entliftung des Kéltegerats.
Halten Sie unbedingt die angegebe-
nen Be- und Entliftungsquerschnitte
ein.

Die Be- und Entliftungsquerschnitte
durfen nicht zugedeckt oder zuge-
stellt werden.

AuBerdem missen sie regelmaBig
von Staub gereinigt werden.

Die Luft an der Rickwand des Kéltege-
rats erwarmt sich. Deshalb muss eine
einwandfreie Luftfhrung gewahrleistet
sein (siehe Abschnitt ,,GeratemalBe”).
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Aufstellung mehrerer Kaltege-
rate

& Beschadigungsgefahr durch
Kondensat an den GerateauBenwan-
den.

Bei hoher Luftfeuchtigkeit kann sich
Kondensat zwischen den AuBenwén-
den der Kéltegerate niederschlagen
und zur Korrosion flihren.

Stellen Sie grundsatzlich kein Kélte-
gerat mit weiteren Kaltegeraten di-
rekt nebeneinander auf.

Turanschlag wechseln

& Verletzungs- und Beschadi-
gungsgefahr beim Wechsel des Tur-
anschlags.

Wenn der Turanschlagwechsel von
einer einzelnen Person durchgefihrt
wird, besteht eine erhéhte Verlet-
zungs- und Beschadigungsgefahr.
Den Turanschlag unbedingt mit Hilfe
einer zweiten Person wechseln.

Das Kaltegerat wird mit einem Rechts-
anschlag geliefert. Wenn ein Linksan-
schlag erforderlich ist, muss der Turan-
schlag gewechselt werden (siehe beilie-
gende Montageanweisung).
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Wandabstandhalter montieren

Die Wandabstandhalter an der Riicksei-
te lhres Kéltegerats sorgen dafir, dass
die Warme optimal abgeflihrt werden
kann.

Q( = =i
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S

m Schieben Sie die beiliegenden Wand-
abstandhalter links und rechts in die
Aufnahmen auf der Geraterlickseite.

Verwenden Sie die Wandabstandhal-
ter, damit der deklarierte Energiever-
brauch erzielt wird. Mit den montierten
Wandabstandhaltern vergroBert sich
die Kéltegeratetiefe um ca. 36 mm.

Wenn die Wandabstandhalter nicht
verwendet werden, hat das Fehlen kei-
nen Einfluss auf die Funktionsfahigkeit
des Kéltegerats. Allerdings erhdht sich
bei geringerem Wandabstand der
Energieverbrauch geringflgig.

& Beschéadigungsgefahr durch
falsche Handhabung.

Wenn das Kéltegerat auf den Ricken
gelegt wird, durfen die Wandab-
standhalter nicht montiert sein.
Entfernen Sie die Wandabstandhalter
vorlibergehend von der Geraterlick-
seite.



Installation

Das Kaltegerat bendtigt keinen seitli-
chen Wandabstand. Alle Schubladen
und Abstellflachen sind trotzdem aus-
ziehbar.

Kaltegerat aufstellen

& Verletzungs- und Beschadi-
gungsgefahr durch Kippen des Kal-
tegerats.

Wenn das Kaltegerat von einer ein-
zelnen Person aufgestellt wird, be-
steht eine erhdhte Verletzungs- und
Beschadigungsgefahr.

Stellen Sie das Kéltegerat unbedingt
mit Hilfe einer 2. Person auf.

& Beschadigungsgefahr durch An-
schlagen der Geratet(r.

Die Geratetlr kann an der Raum-
wand anschlagen und dadurch be-
schadigt werden.

Schiitzen Sie die Geréatetlr vor dem
Anschlagen, z. B. durch Filzstopper
an der Raumwand.

& Beschadigungsgefahr des FuB3-
bodens.

Das Bewegen des Kaltegerats kann
zu Schaden am FuBboden flhren.
Bewegen Sie das Kaltegerat vorsich-
tig auf empfindlichen Boden.

Tipp: Stellen Sie das Kaltegerat nur im
unbeladenen Zustand auf.

m Stellen Sie das Kéltegerat bereits un-

beladen mdglichst nahe an den vor-
gesehen Aufstellort.

m SchlieBen Sie das Kaltegerat an das
Elektronetz an, wie im Kapitel ,,Elek-
troanschluss® beschrieben.

m Bewegen Sie das Kaltegerat vorsich-

tig an den daftr vorgesehenen Auf-
stellort.

m Stellen Sie das Kéltegerat mit den

Wandabstandhaltern direkt an die
Wand.

Kéltegerat ausrichten

m Richten Sie das Kéltegerat Uber die

vorderen StellfiBe mit dem Gabel-
schlissel fest und eben aus.
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Installation

GeratemaBe

AufstellmaBe/Draufsicht

KF 4472 CD ws/el

Alle MaBe sind in mm angegeben.

Eine korrekte Funktion des Kaltegerats ist gewahrleistet, wenn die angegebenen
Be- und Entluftungsquerschnitte frei gehalten werden.
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* MaB ohne montierte Wandabstandhalter. Werden die beiliegenden Wandabstandhalter
verwendet, vergroBert sich die Geratetiefe um ca. 36 mm.
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Installation

AufstellmaBe/Draufsicht
Alle MaBe sind in mm angegeben.

Eine korrekte Funktion des Kaltegerats ist gewahrleistet, wenn die angegebenen
Be- und Entliftungsquerschnitte frei gehalten werden.
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* MafB ohne montierte Wandabstandhalter. Werden die beiliegenden Wandabstandhalter
verwendet, vergroBert sich die Geratetiefe um ca. 36 mm.

A
KF 4372 CD ws/el 1.850
KF 4392 CD ws/el 2.000
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Installation

Anschliisse

KF 4372 CD ws/el, KF 4472 CD ws/el

Alle MaBe sind in mm angegeben.

| 7173 | 7173

246 246

(@ Ansicht von vorn

(2 Netzanschlussleitung, Lédnge = 2.400 mm
Eine langere Netzanschlussleitung ist beim Miele Kundendienst erhaltlich.
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Installation

Anschliisse

KF 4392 CD ws/el

Alle MaBe sind in mm angegeben.

95

64

(@ Ansicht von vorn

(2 Netzanschlussleitung, Lédnge = 2.400 mm
Eine langere Netzanschlussleitung ist beim Miele Kundendienst erhaltlich.
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Elektroanschluss

Das Kaltegerat ist serienmaBig
~Steckerfertig” fir den Anschluss an ei-
ne Schutzkontakt-Steckdose ausgeris-
tet.

Stellen Sie das Kéltegerat so auf, dass
die Steckdose frei zugénglich ist. Wenn
die Steckdose nicht frei zuganglich ist,
dann stellen Sie sicher, dass installati-
onsseitig eine Trennvorrichtung fir je-
den Pol vorhanden ist.

/N Brandgefahr durch Uberhitzung.
Der Betrieb des Kaltegerats an Mehr-
fachsteckdosen und Verlangerungs-
kabeln kann zu einer Uberlastung der
Kabel fuhren.

Verwenden Sie aus Sicherheitsgriin-
den keine Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Die Elektroanlage muss nach VDE 0100
ausgeflhrt sein.

Aus Sicherheitsgriinden empfehlen wir
die Verwendung eines Fehlerstrom-
Schutzschalters (RCD) des Typs in
der zugeordneten Hausinstallation fur
den elektrischen Anschluss des Kalte-
gerats.

Eine beschadigte Netzanschlussleitung
darf nur durch eine spezielle Netzan-
schlussleitung vom gleichen Typ ersetzt
werden (erhaltlich beim Miele Kunden-
dienst). Aus Sicherheitsgriinden darf
der Austausch nur von einer qualifizier-
ten Fachkraft oder vom Miele Kunden-
dienst vorgenommen werden.

Uber die Nennaufnahme und die ent-
sprechende Absicherung gibt diese Ge-
brauchsanweisung oder das Typen-
schild Auskunft. Vergleichen Sie diese
Angaben mit den Daten des Elektroan-
schlusses vor Ort.

Fragen Sie im Zweifelsfall eine Elektro-
fachkraft.

Der zeitweise oder dauerhafte Betrieb
an einer autarken oder nicht netzsyn-
chronen Energieversorgungsanlage (wie
z. B. Inselnetze, Back-up-Systeme) ist
maoglich. Voraussetzung fur den Betrieb
ist, dass die Energieversorgungsanlage
die Vorgaben der EN 50160 oder ver-
gleichbar einhalt.

Die in der Hausinstallation und in die-
sem Miele Produkt vorgesehenen
SchutzmaBnahmen missen auch im In-
selbetrieb oder im nicht netzsynchronen
Betrieb in ihrer Funktion und Arbeits-
weise sichergestellt sein oder durch
gleichwertige MaBnahmen in der Instal-
lation ersetzt werden. Wie beispielswei-
se in der aktuellen Verdffentlichung der
VDE-AR-E 2510-2 beschrieben.

27



Energie sparen

So sparen Sie Energie:

Aufstellort

Temperatur-
Einstellung

Gebrauch

28

Das Kaltegerat muss bei erhdhten Umgebungstemperaturen 6f-
ter kiihlen und verbraucht dabei mehr Energie. Deshalb:

Stellen Sie das Kaltegerat in einem gut bellfteten Raum auf.

Stellen Sie das Kaltegerat nicht neben einer Warmequelle
(Heizkorper, Herd) auf.

Schitzen Sie das Kéltegerat vor direkter Sonnenbestrahlung.

Sorgen Sie fir eine ideale Umgebungstemperatur um die
20 °C.

Halten Sie die Be- und Entliftungsquerschnitte frei und befrei-
en Sie sie regelmaBig von Staub.

Je kélter die eingestellte Temperatur, umso héher der Energie-
verbrauch. Folgende Einstellungen sind zu empfehlen:

Kihlzone 4 bis 5 °C.

Gefrierzone -18 °C.

Durch eingebrachte Warme und eine Behinderung der Luftzirku-
lation erhdht sich der Energieverbrauch. Deshalb:

Offnen Sie die Gerétetiir(en) immer nur so kurz wie nétig. Eine
gute Sortierung der Lebensmittel hilft bei der Orientierung.

SchlieBen Sie die Geratetiir(en) nach dem Offnen vollstandig.

Lassen Sie warme Speisen und Getrénke abkihlen, bevor Sie
sie im Kaltegerat verstauen.

Lagern Sie die Lebensmittel gut verpackt oder gut abgedeckt
ein.

Uberfilllen Sie die Facher nicht, damit die Luft zirkulieren kann.
Legen Sie Gefriergut zum Auftauen in die Kihlzone.

Beachten Sie beim Einlegen der Lebensmittel, dass keine Ven-
tilatorschlitze verdeckt werden.



Energie sparen

- Verwenden Sie die Wandabstandhalter. Die Wandabstandhal-
ter an der Rickseite Ihres Kéltegerats sorgen dafir, dass der
deklarierte Energieverbrauch erzielt wird.

Abtauen Eine Eisschicht verschlechtert die Kalteabgabe an das Gefrier-
gut. Deshalb:

- Tauen Sie die Gefrierzone bei einer Eisschicht von maximal
0,5 cm ab.
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Geratebeschreibung

Geratetlibersicht
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Diese Abbildung zeigt beispielhaft ein Geratemodell.
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Geratebeschreibung

(@ Bedienblende

@ Innenbeleuchtung

(3 Ventilator

@ Absteller mit Eierablage in der Gerétetdir
(® variable Flaschenablage

(® Abstellflache

@ Platz fiir ein Backblech (ComfortSize)

DailyFresh ExtraCool-Schublade mit niedriger Temperatur fir leicht verderbliche
Lebensmittel

(® Flaschenbord mit Flaschenhalter

Tauwasser-Rinne mit Tauwasser-Ablaufblende

@) DailyFresh-Schublade fiir Obst und Gemiise (mit Feuchteverstellung)
@2 Feuchtigkeitsegler firr die DailyFresh-Schublade

@3 Gefrierschubladen

XXL Box

@9 Tauwasserablauf
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Geratebeschreibung

S - 2]
[ — B
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( Ein-/Ausschalten der Funktion SuperKihlen

(@ Einstellen der Temperatur (< fiir kélter und > fiir warmer) in der Kiihizone
(® Display mit Temperaturanzeige fir die Kiihizone

@ Ein-/Ausschalten der Funktion Holiday-Modus

(® Ausschalten des Temperatur- oder Tiiralarms

(® Einstellen der Temperatur (< flr kalter und > fir warmer) in der Gefrierzone
@ Display mit Temperaturanzeige fiir die Gefrierzone

Ein-/Ausschalten der Funktion SuperFrost

(® Ein-/Ausschalten des Kéltegerats
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Geratebeschreibung

Innenraum gestalten
Absteller/Flaschenbord versetzen

Versetzen Sie die Absteller/Flaschen-
borde in der Geratetlr nur im unbela-
denen Zustand.

m Schieben Sie die Absteller/Flaschen-
borde jeweils nach oben und nehmen
Sie sie nach vorn heraus.

m Setzen Sie die Absteller/Flaschenbor-
de an beliebiger Stelle wieder ein.

Flaschenhalter verschieben oder ent-
nehmen

Die Lamellen des Flaschenhalters ge-
ben den Flaschen beim Offnen und
SchlieBen der Geratetiir einen besseren
Halt.

(1 g ]

Sie kdnnen den Flaschenhalter nach
rechts oder links verschieben. Dadurch
entsteht mehr Platz flr Getrankekar-
tons.

Der Flaschenhalter kann (z. B. zur Reini-
gung) ganz entnommen werden:

m Ziehen Sie den Flaschenhalter nach
oben ab.

Abstellflachen versetzen

Die Abstellflachen kénnen Sie je nach
Héhe des Kuhlgutes versetzen.

m Ziehen Sie die Abstellflache nach vor-
ne und schwenken Sie sie nach oben
heraus.

m Setzen Sie die Abstellflache mit der
hinteren Kante nach oben an ge-
wiinschter Stelle neu ein.

Der Anschlagrand an der hinteren
Schutzleiste muss nach oben zeigen,
damit die Lebensmittel die Riickwand
nicht beriihren und anfrieren.
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Geratebeschreibung

Geruchsfilter versetzen

Der Geruchsfilter mit Halterung KKF-
FF (Active AirClean) ist als nachkauf-
bares Zubehor erhéltlich (siehe Ab-
schnitt ,,Nachkaufbares Zubehor*.)

Achten Sie bei sehr stark riechenden
Lebensmitteln (z. B. sehr wiirzigem
Kase) auf Folgendes:

- Setzen Sie die Halterung mit den Ge-
ruchsfiltern auf die Abstellflache, auf
der diese Lebensmittel gelagert wer-
den.

- Wechseln Sie die Geruchsfilter je
nach Bedarf friiher aus.

- Setzen Sie weitere Geruchsfilter (mit
Halterung) in das Kaltegerat.

Die Halterung der Geruchsfilter sitzt auf
der hinteren Schutzleiste der Abstellfla-
che.

m Um den Geruchsfilter zu versetzen,
ziehen Sie die Halterung flir die Ge-
ruchsfilter nach oben von der Schutz-
leiste ab.

|| Active AirClean Filter

I
— ey : =

m Setzen Sie die Halterung auf die
Schutzleiste der gewlinschten Ab-
stellflache.
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Platz fiir ein Backblech

Oberhalb der Schubladen Iasst sich ein
Backblech platzieren. Die MaximalmaBe
des Backblechs betragen: Breite 448
mm/Tiefe 386 mm/Hdhe 22 mm.

m Offnen Sie die Geratetiir bis zum An-
schlag.

—_
=
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m Setzen Sie das Backblech auf eine
beliebige Abstellflache in der Kihlzo-
ne.

Tipp: Lassen Sie das Backblech auf
Zimmertemperatur herunterkihlen, be-
vor Sie es in die Kiihlzone einschieben.



Geratebeschreibung

Variable Flaschenablage versetzen

Die Flaschenablage kénnen Sie variabel
in das Kéltegerat einsetzen.

m Heben Sie die Flaschenablage hinten
leicht an und nehmen Sie sie nach
vorne heraus.

m Setzen Sie die Flaschenablage an be-
liebiger Position neu ein.

Der hintere Anschlagbtigel muss nach
oben zeigen, damit die Flaschen die
Ruckwand nicht berihren.

Gefrierschublade XXL Box

Die extra hohe Gefrierschublade bietet
mehr Volumen und somit Platz fiir die
Lagerung von sperrigem, hohem Ge-
friergut.

Mitgeliefertes Zubehor
Eierablage

Variable Flaschenablage
Flaschenhalter

Eiswiirfelschale

Nachkaufbares Zubehor

Abgestimmt auf das Kaltegerat sind im
Miele Sortiment hilfreiche Zubehdre und
Reinigungs- und Pflegemittel erhéltlich.

Allzweck-Microfasertuch

Das Microfasertuch hilft bei der Entfer-
nung von Fingerabdriicken und leichten
Verschmutzungen auf Edelstahlfronten,
Gerateblenden, Fenstern, Mébeln, Auto-
fenstern usw.

MicroCloth Kit

Das MicroCloth Kit besteht aus einem
Allzweck-, einem Glas- sowie einem
Hochglanztuch.

Die Tlcher sind besonders reiBfest und
strapazierfahig. Aufgrund ihrer sehr fei-
nen Microfasern erzielen die Tucher ei-
ne hohe Reinigungsleistung.

MicroCloth HyClean

Das MicroCloth HyClean ist ein antibak-
terielles Allzwecktuch und besonders
reiBfest und strapazierféhig. Es kann
trocken oder feucht, mit oder ohne Rei-
nigungsmittel verwendet werden.
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Geratebeschreibung

Geruchsfilter mit Halterung KKF-FF
(Active AirClean)

Der Geruchsfilter neutralisiert unange-
nehme Gerlche in der Kiihlzone und
sorgt somit flr eine bessere Luftquali-
tat.

Tausch Geruchsfilter KKF-RF (Acti-
ve AirClean)

Passende Tauschfilter flr die Halterung
sind erhaltlich. Der Austausch der Ge-
ruchsfilter wird alle 6 Monate empfoh-
len.

Nachkaufbares Zubehor kdnnen Sie

im Miele Webshop bestellen. Sie er-
halten diese Produkte auch Uber den
Miele Kundendienst (siehe Ende dieser
Gebrauchsanweisung) und bei lhrem
Miele Fachhandler.
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Kaltegerat ein- und ausschalten

Vor dem ersten Benutzen

m Entfernen Sie sdmtliche Verpa-
ckungsmaterialien und Schutzfolien.

m Reinigen Sie das Schrankinnere und
das Zubehdr (siehe Kapitel ,,Reini-
gung und Pflege").

Lassen Sie das Kéltegerdt nach dem
Transport ca. 1 Stunde stehen, bevor
Sie es anschlieBen.

Damit beugen Sie eventuellen Funkti-
onsstérungen am Kaltegerat vor.

Kaltegerat anschlieBen

m SchlieBen Sie das Kaltegerat an das
Elektronetz, wie im Kapitel ,Elektro-
anschluss® beschrieben.

Kaltegerat einschalten
m Offnen Sie die obere Geratetr.

m Dricken Sie in der Bedienblende die
Taste zum Ein- und Ausschalten des
Kaltegerats.

Das Kaltegerat beginnt zu kihlen und
die Innenbeleuchtung geht bei gedffne-
ter Geratetlr an.

Sobald die eingestellte Gefriertempe-
ratur erreicht ist, erlischt das Symbol
@}y, die Temperaturanzeige der Gefrier-
zone leuchtet konstant und der Warn-
ton verstummt.

m Schalten Sie den Warnton vorzeitig
aus, indem Sie in der Bedienblen-
de ¥ berihren.

Damit die Temperatur tief genug ist,
lassen Sie das Kaltegerat einige
Stunden vorkihlen. Legen Sie erst
Lebensmittel in das Kéaltegerat, wenn
die voreingestellte Temperatur er-
reicht ist.

Legen Sie erst Lebensmittel in die
Gefrierzone, wenn die Temperatur in
der Gefrierzone tief genug ist (mind.
-18 °C).
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Kaltegerat ein- und ausschalten

Kaltegerat ausschalten

m Drlicken Sie in der Bedienblende die
Taste zum Ein- und Ausschalten des
Kaltegerats.

Die Kuhlung und die Innenbeleuchtung
sind ausgeschaltet.

Bitte beachten Sie: Das Kéltegerat ist
nicht vom Netz getrennt, wenn es aus-
geschaltet wird.

Bei langerer Abwesenheit

Wenn das Kaltegerat bei langerer
Abwesenheit ausgeschaltet, aber
nicht gereinigt wird, besteht im ge-
schlossenen Zustand Gefahr von
Schimmelbildung.

Reinigen Sie das Kéltegerat unbe-
dingt.

Wenn Sie das Kaltegerat langere Zeit
nicht benutzen, dann beachten Sie Fol-
gendes:

m Schalten Sie das Kaltegerat aus.
m Tauen Sie die Gefrierzone ab.

m Ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus.

m Um das Kaltegerat ausreichend zu
beltften und um Geruchsbildung zu
vermeiden, reinigen Sie das Kéltege-
rat und lassen Sie das Kaltegerat ge-
offnet.
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Die richtige Temperatur

Die richtige Temperatureinstellung ist fur
die Haltbarkeit der Lebensmittel aus-
schlaggebend. Mit sinkender Tempera-
tur verlangsamen sich die Wachs-
tumsprozesse der Mikroorganismen.

Die Lebensmittel verderben nicht so
schnell.

Die Temperatur im Kaltegerat erhéht
sich:

- je haufiger und langer die Geratetur
geobffnet wird

- je mehr Lebensmittel eingelagert wer-
den

- je warmer die frisch eingelagerten Le-
bensmittel sind

- je hoher die Umgebungstemperatur
des Kéltegeréts ist. Das Kéltegerat ist
fur eine bestimmte Klimaklasse (Um-
gebungstemperaturbereich) ausge-
legt, deren Grenzen eingehalten wer-
den mussen.

... in der Kiihlzone

In der Kiihlzone empfehlen wir eine
Kihltemperatur von 4 °C.

Automatische Temperaturverteilung
(DynaCool)

Das Kaltegerat schaltet automatisch
den Ventilator zu, sobald die Kiihlung
der Klihlzone einschaltet. Damit wird
die Kalte in der Kihlzone gleichmaBig
verteilt, sodass die eingelagerten Le-
bensmittel alle anndhernd mit derselben
Temperatur gekuhlt werden.

... in der Gefrierzone

Um frische Lebensmittel einzufrieren, ist
eine Temperatur von -18 °C erforderlich.
Die Haltbarkeit der Lebensmittel kann
so verlangert werden und die optimale
Qualitat bleibt dabei erhalten.

Sobald die Temperatur tber -10 °C
steigt, beginnt die Zersetzung durch die
Mikroorganismen, die Lebensmittel sind
weniger lang haltbar. Aus diesem Grund
dirfen an- oder aufgetaute Lebensmit-
tel erst wieder eingefroren werden,
wenn sie verarbeitet wurden (kochen
oder braten). Durch die hohen Tempera-
turen werden die meisten Mikroorganis-
men abgetdtet.
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Die richtige Temperatur

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige im Display
zeigt im Normalbetrieb die ge-
wiinschte Temperatur an.

Temperatur einstellen

m Stellen Sie jeweils mit den beiden
Sensortasten < und > auf der Be-
dienblende die Temperatur ein.

- Wenn Sie auf eine Sensortaste tip-
pen: Der Temperaturwert verandert
sich in 1 °C-Schritten.

- Wenn Sie den Finger auf der Sensor-
taste ruhen lassen: Der Temperatur-
wert verandert sich fortlaufend.

Madgliche Einstellwerte
- Kihlzone: 2 bis 8 °C

- Gefrierzone: -16 bis -24 °C
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Wenn Sie die Temperatureinstellung
verdndert haben:

m Kontrollieren Sie die Temperaturanzei-
ge nach einigen Stunden. Erst dann
hat sich die wirkliche Temperatur ein-
gestellt.

- nach ca. 6 Stunden bei wenig gefull-
tem Kaltegerat

- nach ca. 24 Stunden bei vollem Kal-
tegerat

Ist die Temperatur nach dieser Zeit zu
hoch oder zu niedrig:

m Stellen Sie die Temperatur neu ein.



SuperKiihlen und SuperFrost verwenden

SuperKiihlen %

SuperFrost %

Bei eingeschalteter Funktion
SuperKuhlen % wird die Kiihlzone
sehr schnell auf den kéltesten Wert
abgekuhlt (abhangig von der Umge-
bungstemperatur). Das Kéltegerat ar-
beitet mit héchstmdglicher Kalteleis-
tung und die Temperatur sinkt. Wahlen
Sie diese Funktion, wenn Sie groBe
Mengen frisch eingelagerter Lebens-
mittel oder Getranke schnell abkihlen
mochten.

Bei eingeschalteter Funktion
SuperKiihlen £ kann es vermehrt zu
Gerategerauschen kommen.

Bei eingeschalteter Funktion
SuperFrost # wird die Gefrierzone
sehr schnell auf den kaltesten Wert
abgekuihlt (abhéangig von der Umge-
bungstemperatur). Das Kéltegerat ar-
beitet mit héchstmdglicher Kalteleis-
tung und die Temperatur sinkt. Wahlen
Sie diese Funktion vor dem Einfrieren
frischer Lebensmittel. Damit erreichen
Sie, dass die Lebensmittel schnell
durchgefroren werden, und somit
Né&hrwert, Vitamine, Aussehen und
Geschmack erhalten bleiben.

Die Funktion SuperKiihlen % muss

4 Stunden vor dem Einlegen der Le-
bensmittel oder Getranke eingeschal-
tet werden.

Bei eingeschalteter Funktion
SuperFrost # kann es vermehrt zu
Gerategerauschen kommen.

Die Funktion SuperKiihlen %% schaltet
sich automatisch nach ca. 15 Stunden
aus. Das Kéltegerat arbeitet wieder mit
normaler Kélteleistung.

Tipp: Um Energie zu sparen, kénnen
Sie die Funktion SuperKiihlen %% selbst
ausschalten, sobald die Lebensmittel
oder Getranke kuhl genug sind.

SuperKiihlen % ein- und ausschalten

m Berlhren Sie die Sensortaste
SuperKuhlen %, um die Funktion ein-
und wieder auszuschalten.

Bei eingeschalteter Funktion
SuperKuhlen ist die Sensortaste %
leuchtend gelb hinterlegt.

Die Funktion SuperFrost £ muss
4-6 Stunden vor dem Einlegen der
einzufrierenden Lebensmittel einge-
schaltet werden.

Wenn das maximale Gefriervermo-
gen genutzt werden soll, muss die
Funktion SuperFrost %% 24 Stunden
vorher eingeschaltet werden.

Die Funktion SuperFrost % schaltet
sich automatisch nach maximal

60 Stunden aus. Das Kaltegerat arbei-
tet wieder mit normaler Kélteleistung.
Die Dauer bis zum Ausschalten der
Funktion ist abh&ngig von der Menge
frischer eingelegter Lebensmittel.

Falls Sie eine groBere Menge warmes
Gefriergut einlegen, schaltet sich die
Funktion SuperFrost automatisch hin-
Zu.

Die Sensortaste £ leuchtend wéh-
renddessen gelb hinterlegt.
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SuperKiihlen und SuperFrost verwenden

Tipp: Um Energie zu sparen, kénnen
Sie die Funktion SuperFrost £ selbst
ausschalten, sobald die Lebensmittel
oder Getranke kihl genug sind.

Sie brauchen die Funktion
SuperFrost % nicht einzuschalten,

- wenn Sie bereits gefrorene Le-
bensmittel einlegen

- wenn Sie taglich nur bis zu 2 kg
Lebensmittel einlegen.

SuperFrost # ein- und ausschalten

m Berlihren Sie die Sensortaste
SuperFrost %%, um die Funktion ein-
und wieder auszuschalten.

Bei eingeschalteter Funktion SuperFrost
ist die Sensortaste % leuchtend gelb
hinterlegt.
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Holiday-Modus verwenden

Holiday-Modus -

Die Funktion Holiday-Modus - emp-
fiehlt sich, wenn Sie z. B. wahrend des
Urlaubs die Kihlzone nicht komplett
ausschalten wollen oder keine hohe
Kuhlleistung bendtigen.

Die Kiihlzone wird auf eine Temperatur
von 14 °C geregelt und kann somit
Energie sparend in Betrieb bleiben.

Die Gefrierzone bleibt eingeschaltet bei
der zuvor eingestellten Temperatur.

War zuvor die Funktion SuperFrost %
eingeschaltet, so schaltet sich
SuperFrost selbsttatig ab.

Bei dieser mittleren Kiihlzonentempe-
ratur kdnnen nicht leicht verderbli-
che Lebensmittel noch fur einige Zeit
im Kaltegerat verbleiben.

Der Energieverbrauch ist niedriger als
im Normalbetrieb.

Ebenso kommt es nicht zur Geruchs-
oder Schimmelbildung, wie es bei ei-
ner abgeschalteten Kiihlzone kommen
kann, deren Geratetlr geschlossen
wurde.

& Gesundheitsgefahrdung durch
Verzehr verdorbener Lebensmittel.
Bei einer langfristigen Temperatur
Uber 4 °C in der Kihlzone kénnen die
Haltbarkeit und die Qualitat der Le-
bensmittel beeintrachtigt sein.
Schalten Sie die Funktion Holiday-
Modus 2 immer nur fir eine be-
grenzte Zeit ein.

Lagern Sie in dieser Zeit keine emp-
findlichen und leicht verderblichen
Lebensmittel wie Obst, Gemuse,
Fisch, Fleisch und Milchprodukte ein.

Holiday-Modus - ein- und ausschal-

ten

m Berlhren Sie die Sensortaste Holi-
day-Modus -, um die Funktion ein-
und wieder auszuschalten.

Bei eingeschaltetem Holiday-Modus
ist die Sensortaste - leuchtend gelb
hinterlegt und in der Temperaturanzei-
ge fir die Kiihizone wird keine Tempe-
ratur mehr angezeigt.
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Temperatur- und Turalarm

& Gesundheitsgefahrdung durch
Verzehr verdorbener Lebensmittel.
War die Temperatur flir langere Zeit
warmer als -18 °C, kann das Gefrier-
gut an- oder auftauen. Dadurch wird
die Haltbarkeit der Lebensmittel ver-
kirzt.

Prifen Sie, ob das Gefriergut an-
oder aufgetaut ist. In diesem Fall ver-
brauchen Sie diese Lebensmittel so
schnell wie moglich oder verarbeiten
Sie die Lebensmittel weiter (kochen
oder braten), bevor Sie sie wieder
einfrieren.

Temperaturalarm

Damit die Temperatur in der Gefrierzo-
ne nicht unbemerkt ansteigt, ist das
Kaltegerat mit einem Warnsystem aus-
gestattet.

Das akustische und optische Signal
erfolgt unter Umsténden in folgenden
Situationen:

- Sie schalten das Kaltegerat ein
und die Temperatur weicht zu stark
von der eingestellten Temperatur
ab.

- Sie sortieren und entnehmen Ge-
friergut, dabei stromt zu viel war-
me Raumluft ein.

- Sie frieren eine gréBere Menge Le-
bensmittel ein.

- Sie frieren warme frische Lebens-
mittel ein.

- Es ist ein Netzausfall eingetreten.

- Das Kaltegerat ist defekt.

Erreicht die Gefrierzonentemperatur
einen zu warmen Temperaturbereich,
blinkt die Temperaturanzeige flr die Ge-
frierzone und in der Bedienblende
leuchtet das Symbol gfj.

Zusatzlich ertént ein Warnton bis der
Alarmzustand beendet oder der Warn-
ton vorzeitig ausgeschaltet wird.

Wann das Kéltegerat einen Temperatur-
bereich als zu warm erkennt, ist abhan-
gig von der eingestellten Temperatur.
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Bevor Sie den Temperaturalarm aus-
schalten, sollte die Ursache flir den
Temperaturalarm ermittelt und beho-
ben werden.

Sollte Sie der Warnton stéren, kdnnen
Sie ihn vorzeitig ausschalten.

m Beriihren Sie die Sensortaste @) auf
der Bedienblende.

Die Temperaturanzeige der Gefrierzone
zeigt fur eine kurze Zeit die warmste
Temperatur an, die wéhrend des Alarm-
zustandes in der Gefrierzone aufgetre-
ten ist.

Der Warnton verstummt. Das Symbol
¥ erlischt, sobald der Alarmzustand
beendet ist.




Temperatur- und Tiralarm

Turalarm

Um einen Energieverlust bei offen ste-
hender Geratetlr zu vermeiden und
um das eingelagerte Kuhlgut vor War-
me zu schitzen, ist das Kéltegerat mit
einem Warnsystem ausgestattet.

Wenn die Gerétetir fur langer als 1 Mi-
nute offen steht, ertéont ein Warnton.

Sobald die Geratetlir geschlossen wird,
verstummt der Warnton.

Tiralarm vorzeitig ausschalten

Sollte Sie der Warnton stéren, kdnnen
Sie ihn vorzeitig ausschalten.

m Beriihren Sie die Sensortaste @ auf
der Bedienblende.

Der Warnton verstummt.
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Lebensmittel in der Kiuihlzone lagern

& Explosionsgefahr durch ziindfa-
hige Gasgemische.

Zindfahige Gasgemische kénnen
sich durch elektrische Bauteile ent-
zlnden.

Lagern Sie keine explosiven Stoffe
und keine Produkte mit brennbaren
Treibgasen (z. B. Spraydosen) im
Kéltegerat. Entsprechende Spraydo-
sen sind erkennbar an der aufge-
druckten Inhaltsangabe oder einem
Flammensymbol. Eventuell austre-
tende Gase kénnen sich durch elek-
trische Bauteile entziinden.

& Beschadigungsgefahr durch fett-
oder 6lhaltige Lebensmittel.

Wenn Sie im Kaltegerat oder in der
Geratetur fett- oder dlhaltige Lebens-
mittel lagern, kdnnen Spannungsris-
se im Kunststoff entstehen, sodass
der Kunststoff bricht oder reif3t.
Achten Sie darauf, dass auslaufen-
des Fett oder Ol nicht die Kunststoff-
teile des Kaltegerats berlhrt.

Wenn die Luftzirkulation nicht aus-
reicht, verringert sich die Kihlleis-
tung und der Energieverbrauch
steigt.

Lagern Sie die Lebensmittel nicht zu
dicht beieinander, sodass die Luft
gut zirkulieren kann.

Verdecken Sie nicht den Ventilator an
der Rickwand.
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Verschiedene Kiihlbereiche

Aufgrund der natirlichen Luftzirkulation
stellen sich in der Kiihlzone unter-
schiedliche Temperaturbereiche ein.

Die kalte, schwere Luft sinkt in den un-
teren Bereich der Kiihlzone. Nutzen Sie
die unterschiedlichen Kéltezonen beim
Einlagern der Lebensmittel.

Dies ist ein Kaltegerat mit automati-
scher dynamischer Kiihlung, bei dem
sich bei laufendem Ventilator eine
gleichmaBige Temperatur einstellt. Die
unterschiedlichen Kéltezonen sind so-
mit weniger stark ausgepragt.

Warmster Bereich

Der warmste Bereich in der Kiihlzone ist
ganz oben im vorderen Bereich und in
der Geratetir. Verwenden Sie diesen
Bereich z. B. zur Lagerung von Butter,
damit sie streichféhig bleibt und fiir K&-
se, damit er sein Aroma behalt.



Lebensmittel in der Kiihlzone lagern

Kaltester Bereich

Der kalteste Bereich in der Kiihlzone ist
in der DailyFresh ExtraCool-Schublade
und an der Riickwand.

Bei einer Temperatureinstellung von
4 °C und einer entsprechenden Hy-
giene verzdgert sich die Vermehrung
von Bakterien, z. B. von Salmonellen
und Listerien, die zu schweren Le-
bensmittelvergiftungen fihren kon-
nen.

Verwenden Sie diese Bereiche deshalb
fur alle empfindlichen und leicht ver-
derblichen Lebensmittel wie z. B.:

- Fisch, Fleisch, Gefllgel
- Wurstwaren, Fertiggerichte
- Eier- oder Sahnespeisen/-geback

- frischer Teig, Kuchen-, Pizza-, Qui-
cheteig

- Rohmilchkése und andere Rohmilch-
produkte

- folienverpacktes Fertiggemise

- allgemein alle frischen Lebensmittel
(deren Mindesthaltbarkeitsdatum sich
auf eine Aufbewahrungstemperatur
von mindestens 4 °C bezieht)

Tipp: Lagern Sie die Lebensmittel so,
dass die Lebensmittel nicht die Rlick-
wand der Kihlzone berlhren. Die Le-
bensmittel kbnnen sonst an der Ruck-
wand anfrieren.

Temperaturindikator fiir den kaltes-
ten Bereich

Der Temperaturindikator fir den kéltes-
ten Bereich befindet sich links oder
rechts an der inneren Seitenwand im
kéltesten Bereich der Kihlzone. Mithilfe
des Temperaturindikators kénnen Sie in
diesem Bereich die Temperatur fir Ihre
empfindlichen und leicht verderblichen
Lebensmittel Uberprifen. Im kéltesten
Bereich (zwischen dem Temperaturindi-
kator und der darunter liegenden Ab-
stellflache) stellt sich bei korrekter Tem-
peratureinstellung die niedrigste, mittle-
re KUhltemperatur ein. Diese niedrige
Kihltemperatur und eine entsprechende
Hygiene verzdgern die Vermehrung von
Bakterien, z. B. von Salmonellen und
Listerien, die zu schweren Lebensmit-
telvergiftungen filhren kénnen.

Nach der ersten Inbetriebnahme des
Kéltegerats kann es bis zu 12 Stunden
dauern, bis die gewlinschte Tempera-

tur erreicht ist.

Die Anzeige des Temperaturindika-
tors wird auBerdem durch langeres
oder mehrmaliges Offnen der Gera-
tetir verfalscht. Offnen Sie die Gera-
tetdr immer nur kurz.

Uberpriifen Sie den Temperaturindi-
kator nach einigen Stunden erneut.
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Lebensmittel in der Kiuihlzone lagern

Anzeige des Temperaturindikators

Wenn der Temperaturindikator weiB und
die Schrift ,OK*“ sichtbar ist, ist die
Temperatur korrekt eingestellt. lhre
empfindlichen und leicht verderblichen
Lebensmittel werden in diesem Bereich
richtig gekuhlt.

Falls der Temperaturindikator schwarz
und die Schrift ,,OK* nicht sichtbar ist,
ist die Temperatur zu hoch eingestellt.
Stellen Sie die Temperatur niedriger ein.

Falls die Raumtemperatur stark
schwankt, beobachten Sie den Tem-
peraturindikator haufiger. Stellen Sie
die Temperatur bei Bedarf noch ein-
mal neu ein.

Tipp: Falls der Temperaturindikator
nach wiederholtem Uberpriifen und kal-
tester Einstellung schwarz bleibt, wen-
den Sie sich an den Kundendienst. Der
Temperaturindikator ist beschadigt und
das korrekte Einlagern empfindlicher
und leicht verderblicher Lebensmittel
nicht lAnger gewéhrleistet.
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Fur die Kiuihlzone nicht geeig-
net

Nicht alle Lebensmittel eignen sich fir
die Lagerung bei Temperaturen unter
5 °C, da sie kélteempfindlich sind.

Zu diesen kalteempfindlichen Lebens-
mitteln gehdren unter anderem:

- Ananas, Avocados, Bananen, Grana-
tapfel, Mangos, Melonen, Papayas,
Passionsfriichte, Zitrusfriichte (wie
Zitronen, Orangen, Mandarinen, Gra-
pefruit)

- Obst, das nachreifen soll

- Auberginen, Gurken, Kartoffeln, Pa-
prika, Tomaten, Zucchini

- Hartk&se (wie Parmesan, Bergkase)

Hinweise zum Einkauf von Le-
bensmittel

Die wichtigste Voraussetzung fir eine
lange Lagerdauer ist die Frische der Le-
bensmittel, wenn sie eingelagert wer-
den.

Achten Sie auch auf das Haltbarkeits-
datum und die richtige Lagertempera-
tur.

Die Kuhlkette sollte moglichst nicht un-
terbrochen werden, wenn Sie z. B. Le-
bensmittel im warmen Auto transportie-
ren.



Lebensmittel in der Kiihlzone lagern

Lebensmittel richtig lagern

Bewahren Sie Lebensmittel in der Kihl-
zone verpackt oder gut zugedeckt auf
(in der DailyFresh-Schublade gibt es
Ausnahmen).

So werden die Annahme von Fremdge-
richen, ein Austrocknen der Lebensmit-
tel und die Ubertragung eventuell vor-
handener Keime vermieden. Berlick-
sichtigen Sie dies besonders bei der
Lagerung tierischer Lebensmittel. Ach-
ten Sie darauf, dass insbesondere Le-
bensmittel wie rohes Fleisch und Fisch
nicht in Kontakt mit anderen Lebensmit-
teln geraten.

Bei korrekter Einstellung der Tempe-
ratur und einer entsprechenden Hy-
giene kann die Haltbarkeit der Le-
bensmittel deutlich verlangert wer-
den. Lebensmittelabfalle werden ver-
mieden.

EiweiBreiche Lebensmittel

Beachten Sie, dass eiweiBreichere Le-
bensmittel schneller verderben. Das
heiBt, Schalen- und Krustentiere verder-
ben z. B. schneller als Fisch, und Fisch
verdirbt schneller als Fleisch.
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Lebensmittel in der DailyFresh-Zone lagern

DailyFresh ExtraCool-Schubla-

de

Die DailyFresh ExtraCool-Schublade
eignet sich besonders zum Lagern
leicht verderblicher Lebensmittel wie:

- Frischer Fisch, Schalen- und Krusten-

tiere
- Fleisch, Geflugel, Wurst
- Feinkostsalate

- Molkereiprodukte wie Jogurt, Kase,
Sahne, Quark etc.

- Dariiber hinaus kdnnen Sie in der

DailyFresh ExtraCool-Schublade Le-
bensmittel aller Art lagern, sofern die

Lebensmittel verpackt sind.

Wenn flr die KUhlzone eine Tempera-

eine Temperatur von ca. 0 °C.

Die Luftfeuchtigkeit in der DailyFresh
ExtraCool-Schublade ist nicht erhdht
und kann nicht reguliert werden.

tur von 2 °C eingestellt ist, erhalten Sie
in der DailyFresh ExtraCool-Schublade

In der DailyFresh ExtraCool-Schubla-
de liegt die Temperatur bei ca. 0 °C.
Bei einer niedrigen Temperatur in der
Kihlzone werden in der DailyFresh
ExtraCool-Schublade unter Umstén-
den Minustemperaturen erreicht. Le-
bensmittel kénnen gefrieren.

Passen Sie bei Bedarf die Einstellung
der Temperatur an.
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Beachten Sie, dass eiweilreichere
Lebensmittel schneller verderben.
Das heiBt, Schalen- und Krustentiere
verderben z. B. schneller als Fisch,
und Fisch verdirbt schneller als
Fleisch.

Bewahren Sie diese Lebensmittel
aus hygienischen Griinden nur zuge-
deckt oder verpackt auf.



Lebensmittel in der DailyFresh-Zone lagern

DailyFresh-Schublade

In der DailyFresh-Schublade herrschen
gute Lagerbedingungen flir Obst und
Gemiise.

In der DailyFresh-Schublade kann die
enthaltene Luftfeuchtigkeit so reguliert
werden, dass sie ungefahr den einge-
lagerten Lebensmitteln entspricht. Eine
erhdhte Luftfeuchtigkeit bewirkt, dass
die Lebensmittel ihre eigene Feuchtig-
keit behalten und nicht so schnell aus-
trocknen. Die Temperatur entspricht an-
nahernd der Temperatur in der her-
kémmlichen Kihlzone.

Bedenken Sie, dass ein guter Aus-
gangszustand der Lebensmittel aus-
schlaggebend ist fur ein gutes Lager-
ergebnis.

Luftfeuchtigkeit in der DailyFresh-
Schublade verandern

Die Hohe der Luftfeuchtigkeit in der
DailyFresh-Schublade héangt grund-
satzlich von der Art und Menge der
eingelagerten Lebensmittel ab, wenn
die Lebensmittel unverpackt lagern.
Bei einer geringen Beladung kann die
Luftfeuchtigkeit zu niedrig sein.

Tipp: Verpacken Sie die Lebensmittel
bei geringer Beladung in luftdichten
Verpackungen.

Vorwiegend Obst/Mischbeladung
lagern

I——

éﬁ?’

%
/

m Schieben Sie den Regler nach links.

Der Fachdeckel ist ge6ffnet und die
Luftfeuchtigkeit verringert sich 6.

m Wahlen Sie diese Einstellung grund-
séatzlich bei:

- einer hohen Beladung
- einer Mischbeladung

- einer Beladung, die vorwiegend aus
Obst besteht

- einer zu hohen Luftfeuchtigkeit in der
DailyFresh-Schublade.
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Lebensmittel in der DailyFresh-Zone lagern

Vorwiegend Gemiise lagern
m Schieben Sie den Regler nach rechts.

Der Fachdeckel ist geschlossen und die
Luftfeuchtigkeit verbleibt im Fach 660.

m Wahlen Sie diese Einstellung bei:
- einer geringen Beladung

- einer Beladung, die vorwiegend aus
Gemduse besteht

- einer zu niedrigen Luftfeuchtigkeit in
der DailyFresh-Schublade.

Bei einer erhéhten Luftfeuchtigkeit in
der DailyFresh-Schublade kann es
zur Entstehung von Kondenswasser
kommen.

Wenn sich nach Ihrer Einschatzung
zu viel Kondenswasser gebildet hat
und die Lebensmittel beeintrachtigt
sind, handeln Sie wie folgt:
Entfernen Sie das Kondenswasser
mit einem Wischtuch.

Offnen Sie den Fachdeckel.
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Lebensmittel in der DailyFresh-Zone lagern

Beriicksichtigen Sie noch einmal die folgenden Tipps, falls Sie mit dem Er-
gebnis lhrer eingelagerten Lebensmittel nicht zufrieden sind (die Lebensmit-
tel wirken z. B. bereits nach kurzer Aufbewahrungsdauer schlapp oder welk):

m Lagern Sie nur frische Lebensmittel ein. Der Einlagerungszustand der Lebens-
mittel ist ausschlaggebend fir das Frischeergebnis.

m Reinigen Sie vor dem Einlagern der Lebensmittel die DailyFresh-Schublade.
m Tropfen Sie sehr feuchte Lebensmittel vor der Einlagerung ab.

m Lagern Sie keine kalteempfindlichen Lebensmittel in der DailyFresh-Schublade
(siehe Kapitel ,,Lebensmittel in der Kiihlzone lagern®, Abschnitt ,,Fir die Kihlzone
nicht geeignet®).

m Wahlen Sie fUr die Lagerung des Lebensmittels die richtige Position des Reglers
(je nach Art der Beladung).

m Eine erhdhte Luftfeuchtigkeit wird allein durch die in den eingelagerten Lebens-
mitteln enthaltene Feuchtigkeit erreicht, wenn Sie die Lebensmittel unverpackt
lagern. Je mehr Lebensmittel im Fach gelagert sind, desto héher ist die Luft-
feuchtigkeit.

m Wenn sich zu viel Feuchtigkeit im Fach sammelt und die Lebensmittel beein-
trachtigt werden, entfernen Sie das Kondenswasser vor allem vom Boden und
legen Sie einen Rost oder Ahnliches hinein, sodass die iberfliissige Feuchtigkeit
absickern kann. Schieben Sie den Regler nach links, damit Luftfeuchtigkeit ent-
weichen kann.

m Wenn die Luftfeuchtigkeit zu niedrig ist, obwohl der Fachdeckel der DailyFresh-
Schublade geschlossen ist (Regler nach rechts geschoben), verpacken Sie die
Lebensmittel in luftdichten Verpackungen.
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Gefrieren und Lagern

Was passiert beim Einfrieren
frischer Lebensmittel?

& Gesundheitsgefédhrdung durch
Verzehr verdorbener Lebensmittel.
War die Temperatur flir langere Zeit
warmer als -18 °C, kann das Gefrier-
gut an- oder auftauen. Dadurch wird
die Haltbarkeit der Lebensmittel ver-
kirzt.

Prifen Sie, ob das Gefriergut an-
oder aufgetaut ist. In diesem Fall ver-
brauchen Sie diese Lebensmittel so
schnell wie moglich oder verarbeiten
Sie die Lebensmittel weiter (kochen
oder braten), bevor Sie sie wieder
einfrieren.

Frische Lebensmittel missen so schnell
wie mdglich durchgefroren werden, da-
mit Nahrwert, Vitamine, Aussehen und
Geschmack erhalten bleiben.

Wenn das Lebensmittel schnell durch-
gefroren wurde, hat die Zellflissigkeit
weniger Zeit, aus den Zellen in die Zwi-
schenraume zu wandern. Die Zellen
schrumpfen erheblich weniger. Beim
Auftauen kann die nur geringe Menge
FlUssigkeit, die in die Zwischenrdume
gewandert ist, in die Zellen zurickwan-
dern, sodass der Saftverlust sehr gering
ist. Daher bildet sich nur eine kleine
Wasserlache.

Maximales Gefriervermdgen

Damit die Lebensmittel mdglichst
schnell bis zum Kern durchgefroren
werden, darf das maximale Gefrierver-
mdgen nicht Uberschritten werden. Das
maximale Gefriervermdgen innerhalb
24 Stunden finden Sie auf dem Typen-
schild ,,Gefriervermdégen ...kg/24 h*.
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Fertige Tiefkiihlkost einlagern

Wenn Sie fertige Tiefkihlkost einlagern
mochten, prifen Sie bereits beim Kauf
im Geschaft:

die Verpackung auf Beschadigung

das Haltbarkeitsdatum

die KUhlzonentemperatur in der Ver-
kaufstruhe muss -18 °C oder kalter
sein

Transportieren Sie Tiefkiihlkost még-
lichst in einer Isoliertasche und lagern
Sie die Tiefklhlkost schnell in das
Kaltegerat ein.



Gefrieren und Lagern

Frische Lebensmittel selbst
einfrieren

Vor dem Einlegen

m Bei einer groBeren Menge als 2 kg fri-
scher Lebensmittel schalten Sie
6 Stunden vor dem Einlegen der Le-
bensmittel die Funktion SuperFrost %
ein.

m Bei einer noch groBeren Menge Ge-
friergut schalten Sie 24 Stunden vor
dem Einlegen der Lebensmittel die
Funktion SuperFrost % ein.

Das bereits eingelagerte Gefriergut er-
halt somit eine Kaltereserve.

m Verwenden Sie zum Einfrieren nur fri-
sche und einwandfreie Lebensmittel.

Beachten Sie, dass bestimmte Le-
bensmittel nicht zum Einfrieren geeig-
net sind. Dazu gehdren z. B. Gemuse-
sorten, die Ublicherweise roh verzehrt
werden wie Blattsalate oder Radies-
chen.

Tipp: Damit Farbe, Geschmack, Aroma
und Vitamin C erhalten bleiben, blan-
chieren Sie Gemlise vor dem Einfrieren.
Geben Sie dazu das Gemuse portions-
weise flir 2-3 Minuten in kochendes
Wasser. Danach das GemlUise heraus-
nehmen und schnell in kaltem Wasser
abklhlen. Das Gemise abtropfen las-
sen.

Gefriergut verpacken
m Frieren Sie portionsweise ein.

Tipp: Um Gefrierbrand zu vermeiden,
wahlen Sie eine geeignete Verpackung
(wie z. B. Gefrierdosen).

m Driicken Sie die Luft aus der Verpa-
ckung heraus und verschlieBen Sie
die Packung dicht.

m Beschriften Sie die Verpackung mit
Inhalt und Einfrierdatum.

Gefriergut einlegen

Einzufrierende Lebensmittel diirfen
keine bereits gefrorenen Lebensmit-
tel berthren, damit die bereits gefro-
renen Lebensmittel nicht antauen.

m Um ein Zusammen- oder Anfrieren
von Lebensmitteln zu vermeiden, le-
gen Sie die Packungen trocken ein.

m Legen Sie das Gefriergut grundsatz-
lich moglichst dicht an die Seiten-
wande der Gefrierschublade, damit
das Gefriergut moglichst schnell bis
zum Kern gefriert.

m Fillen Sie das Gefriergut anschlie-
Bend in Gefrierbeutel oder Behalter
um und verteilen Sie das Gefriergut in
die Ubrigen Gefrierschubladen.

Schieben Sie die Gefrierschublade
immer bis zum Anschlag ein, damit
die Luft ungehindert im Kéltegerat
zirkulieren kann.
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Gefrieren und Lagern

- kleine Gefriergutmenge

Die Lebensmittel in den oberen Gefrier-
schubladen einfrieren.

m Legen Sie das Gefriergut breitflachig
auf den Boden der oberen Gefrier-
schubladen, damit das Gefriergut
maoglichst schnell bis zum Kern ge-
friert.

- VarioRoom: maximale Gefriergut-
menge (siehe Typenschild) einlegen

m Legen Sie das Gefriergut vorzugswei-
se in die unterste Gefrierschublade.

Tipp: Sie kdnnen die Gefrierzone flexi-
bel vergroBern. Méchten Sie gréBeres
Gefriergut, wie z. B. Pute oder Wild, ein-
legen, kénnen Sie die Glasplatten und
die Gefrierschubladen herausnehmen.

m Legen Sie das Gefriergut direkt in das
Kéltegerat, sodass das Gefriergut
Kontakt zum Boden oder zu den Sei-
tenwénden hat.

Nach dem Einfriervorgang:

m Schalten Sie die Funktion
SuperFrost %% aus.

m Legen Sie das eingefrorene Gefriergut
in die Gefrierschubladen und schie-
ben Sie die Gefrierschubladen wieder
ein.
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Lagerzeit eingefrorener Le-
bensmittel

Lebensmittel- Lagerzeit
gruppe (Monate)
Speiseeis 2 bis 6
Brot, Backwaren 2 bis 6
Kase 2 bis4
Fisch, fett 1 bis 2
Fisch, mager 1 bis 5
Wurst, Schinken 1 bis 3
Wild, Schwein 1 bis 12
Gefliigel, Rind 2 bis 10
Gemduse, Obst 6 bis 18
Krauter 6 bis 10

Die angegebenen Lagerzeiten sind Richt-
werte.

Bei handelsiublichen Tiefklihlerzeugnis-
sen ist die auf der Verpackung angege-
bene Lagerdauer entscheidend.

Bei einer konstanten Gefrierzonentem-
peratur von -18 °C und einer entspre-
chenden Hygiene kann die maximale
Lagerzeit der Lebensmittel genutzt wer-
den und Lebensmittelabfélle werden
vermieden.

Schnellkiihlen von Getranken

Zum Schnellkihlen von Getréanken
schalten Sie die Funktion SuperKihlen
ein.

Nehmen Sie Flaschen, die Sie zum
Schnellkihlen in die Gefrierzone legen,
spatestens nach einer Stunde wieder
heraus. Die Flaschen kdnnen platzen.




Gefrieren und Lagern

Zubehor nutzen

Eiswiirfel bereiten

m Flllen Sie die Eiswiirfelschale zu 3/4
mit Wasser und stellen Sie die Eis-
wiurfelschale auf den Boden einer Ge-
frierschublade.

m Verwenden Sie zum L&sen einer fest-
gefrorenen Eiswurfelschale einen
stumpfen Gegenstand z. B. einen
Loffelstiel.

Tipp: Die Eiswiirfel I6sen sich leicht aus
der Schale, wenn Sie sie kurz unter flie-
Bendes Wasser halten.
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Abtauen

Kiihlzone und DailyFresh-
Schublade

Die Kihlzone und die DailyFresh-
Schublade tauen automatisch ab.

Waéhrend der Kompressor lauft, kbnnen
sich funktionsbedingt an der Riickwand
der Klihlzone Reif und Wasserperlen
bilden. Den Reif und die Wasserperlen
brauchen Sie nicht zu entfernen.

Das Tauwasser lauft Uber eine Tauwas-
ser-Rinne und durch ein Tauwasser-Ab-
laufloch in ein Verdunstungssystem an
der Ruckseite des Kéltegerats. Durch
die Warme des Kompressors verdunstet
das Tauwasser automatisch.

Halten Sie die Tauwasser-Rinne und
das Tauwasser-Ablaufloch sauber.
Das Tauwasser muss immer unge-
hindert abflieBen kénnen.
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Gefrierzone abtauen

Die Gefrierzone taut nicht automatisch
ab.

Durch den normalen Betrieb bilden sich
in der Gefrierzone z. B. an den Innen-
wanden im Laufe der Zeit Reif und Eis.
Die Starke der Reif- und Eisbildung ist
auch von folgenden Ursachen abhén-
gig:

- Die Gefrierzonentur wurde haufig
und/oder flr langere Zeit gedffnet.

- GroBe Mengen Lebensmittel wurden
frisch eingefroren.

- Die Luftfeuchtigkeit in der Raumluft
ist erhoht.

Bei einer dicken Eisschicht lassen sich
die Gefrierschubladen schwerer 6ffnen.
AuBerdem kann eine dicke Eisschicht
dazu fUhren, dass die Gefrierzonentlr
nicht richtig schlieBt. Ebenso verringert
sich die Kuhlleistung, wodurch der
Energieverbrauch steigt.

m Tauen Sie die Gefrierzone von Zeit zu
Zeit ab, spétestens jedoch, sobald
sich stellenweise eine 0,5 cm dicke
Eisschicht gebildet hat.

Tipp: Nutzen Sie die Zeit, wenn wenig
oder kein Gefriergut in der Gefrierzone
lagert oder die Luftfeuchtigkeit in der
Raumluft und die Raumtemperatur
niedrig sind.



Abtauen

& Beschadigungsgefahr durch
falsches Abtauen.

Achten Sie beim Abtauen darauf,
dass Sie den Kalteerzeuger nicht be-
schadigen und das Kéltegerat da-
durch funktionsuntichtig wird.
Schaben Sie die Reif- und Eisschich-
ten nicht ab. Verwenden Sie keine
spitzen oder scharfkantigen Gegen-
stédnde.

Verwenden Sie keine mechanischen
Hilfsmittel oder andere Mittel, die
nicht vom Hersteller empfohlen wur-
den, um den Abtauvorgang zu be-
schleunigen.

m Schalten Sie 4 Stunden vor dem Ab-
tauen die Funktion SuperFrost % ein.
Dadurch erhélt das bereits gelagerte
Gefriergut eine Kéltereserve und kann
somit etwas langer bei Raumtempe-
ratur gelagert werden.

m Nehmen Sie das Gefriergut heraus
und wickeln Sie das Gefriergut in
mehrere Lagen Zeitungspapier oder
in Decken ein.

Tipp: Sie kdnnen das Gefriergut auch in
Kihltaschen aufbewahren.

m Bewahren Sie das Gefriergut an ei-
nem kihlen Ort auf, bis die Gefrierzo-
ne wieder betriebsbereit ist.

m Nehmen Sie alle Gefrierschubladen
und Glasplatten aus der Gefrierzone.

Je langer das Gefriergut bei Raum-
temperatur lagert, desto kirzer ist
die Haltbarkeit des Gefrierguts.

Fiihren Sie das Abtauen rasch durch.

& Beschadigungsgefahr durch Hit-
ze und eindringende Feuchtigkeit.
Der Dampf eines Dampfreinigers so-
wie elektrische Heizgerate und bren-
nende Kerzen kénnen Kunststoffe
und elektrische Komponenten be-
schéadigen.

Verwenden Sie zum Abtauen des
Kaltegerats keinen Dampfreiniger,
keine elektrischen Heizgerate sowie
brennende Kerzen.

& Beschadigungsgefahr sowie Ge-
sundheitsgefédhrdung durch Abtau-
sprays oder Enteiser.

Abtausprays oder Enteiser kbnnen
explosive Gase bilden, Kunststoff
schadigende Losungs- oder Treib-
mittel enthalten oder gesundheits-
schadlich sein.

Verwenden Sie zum Abtauen des
Kaltegerats keine Abtausprays oder
Enteiser.

m Schalten Sie das Kéltegerat aus.

m Ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus.

m Lassen Sie die Gefrierzonentlr offen.

m Stellen Sie einen Behélter vor den
Tauwasserablauf.

Tipp: Sie kdnnen zum Auffangen des
Tauwassers das Flaschenbord (siehe
Kapitel ,,Geratelibersicht”) benutzen.

m Offnen Sie den Tauwasserablauf un-
ten an der Geratevorderseite.
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Abtauen

Tipp: Das Abtauen kénnen Sie be-
schleunigen, indem Sie 2 Topfe auf
Topfuntersetzern mit heiBem (nicht ko-
chendem) Wasser in die Gefrierzone
stellen. In diesem Fall die Geratetir
beim Abtauen geschlossen lassen, da-
mit die Warme nicht entweichen kann.

m Nehmen Sie losgeldste Eisstlicke zu-
satzlich heraus.

m Entleeren Sie den Behélter mit dem
aufgefangenen Tauwasser.

m SchlieBen Sie den Tauwasserablauf.

Nach dem Abtauen

m Reinigen Sie die Gefrierzone und
trocknen Sie sie.

m SchlieBen Sie die Geratetlren.

m SchlieBen Sie das Kéltegerat wieder
an und schalten Sie es ein.

m Schalten Sie die Funktion
SuperFrost # ein, damit das Kéltege-
rat schnell kalt wird.

m Schieben Sie die Glasplatten und Ge-
frierschubladen mit dem Gefriergut in
die Gefrierzone, sobald die Tempera-
tur in der Gefrierzone tief genug ist.

m Schalten Sie die Funktion
SuperFrost %% aus, sobald eine kon-
stante Gefrierzonentemperatur von
mindestens -18 °C erreicht ist.
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Reinigung und Pflege

Das Typenschild im Innenraum des

Kaltegerats darf nicht entfernt werden.

Es wird im Fall einer Stérung benétigt.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in die Elektronik oder in die Beleuch-
tung gelangt.

& Beschadigungsgefahr durch ein-
dringende Feuchtigkeit.

Der Dampf eines Dampfreinigers
kann Kunststoffe und elektrische
Komponenten beschadigen.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger,
um das Kaltegerat zu reinigen.

Durch das Tauwasser-Ablaufloch
darf kein Reinigungswasser laufen.

Hinweise zum Reinigungsmit-
tel

Verwenden Sie im Innenraum des

Kéltegerats nur lebensmittelunbe-

denkliche Reinigungs- und Pflege-
mittel.

Um alle Oberflachen nicht zu beschadi-
gen, verwenden Sie bei der Reinigung
keine

- soda-, ammoniak-, sdure- oder chlo-
ridhaltigen Reinigungsmittel

- kalkldsenden Reinigungsmittel

- scheuernden Reinigungsmittel
(z. B. Scheuerpulver, Scheuermilch,
Putzsteine)

- lésemittelhaltigen Reinigungsmittel
- Edelstahl-Reinigungsmittel

- Geschirrsptlmaschinen-Reiniger
- Backofensprays

- Glasreiniger

- scheuernden harten Schwamme und
Birsten (z. B. Topfschwamme)

- Schmutzradierer
- scharfen Metallschaber

Wir empfehlen zur Reinigung ein saube-
res Schwammtuch, lauwarmes Wasser
und etwas Handspulmittel.
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Reinigung und Pflege

Das Kaltegerat zur Reinigung
vorbereiten

m Schalten Sie das Kéltegerét aus.

m Nehmen Sie die Lebensmittel aus
dem Kaltegerat, und lagern Sie die
Lebensmittel an einem kihlen Ort.

m Nehmen Sie alle Teile, die herausge-
nommen werden kénnen, zur Reini-
gung heraus.
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Innenraum reinigen

Reinigen Sie das Kéltegerat regelma-
Big, mindestens aber einmal im Mo-
nat und die Gefrierzone nach jedem
Abtauen.

Wenn Verschmutzungen langer ein-
wirken, lassen sich die Verschmut-
zungen unter Umsténden nicht mehr
entfernen.

Die Oberflachen kdnnen sich verfar-
ben oder verandern.

Entfernen Sie Verschmutzungen am
besten sofort.

m Reinigen Sie den Innenraum mit ei-
nem sauberen Schwammtuch, lau-
warmem Wasser und etwas Hand-
spulmittel.

m Spulen Sie alle Teile von Hand, nicht
im Geschirrspiler.

m Reinigen Sie die Gefrierzone nach je-
dem Abtauen.

m Wischen Sie nach der Reinigung mit
klarem Wasser nach und trocknen Sie
alles mit einem Tuch.



Reinigung und Pflege

m Zum Reinigen der Tauwasser-Rinne
entfernen Sie zundchst die DailyFresh
ExtraCool-Schublade.

Zubehor fir die Reinigung ent-
nehmen und zerlegen

Absteller/Flaschenbord zerlegen

Entfernen Sie die Zierleiste in Edel-
stahloptik, bevor Sie den Absteller/das
Flaschenbord reinigen.

m Ziehen Sie die Tauwasser-Ablaufblen-
de nach oben hin ab.

m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne
und das -Ablaufloch h&ufiger mit ei-
nem Stabchen oder Ahnlichem, damit
das Tauwasser ungehindert ablaufen
kann.

m Setzen Sie die Tauwasser-Ablaufblen-
de und die DailyFresh ExtraCool-
Schublade wieder ein.

m Damit das Kéltegerat ausreichend be-
|Uftet wird und Geruchsbildung ver-
mieden wird, lassen Sie das Kéltege-
rat noch fir eine kurze Zeit getffnet.

Um die Zierleiste zu entfernen, gehen
Sie wie folgt vor:

m Stellen Sie den Absteller/das Fla-
schenbord auf die Arbeitsflache.

m Ziehen Sie an einer Seite beginnend
die Zierleiste ab.

m Befestigen Sie die Zierleiste nach der
Reinigung wieder am Absteller/Fla-
schenbord.
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Reinigung und Pflege

Abstellflache zerlegen

m Legen Sie die Abstellflache auf eine
weiche Unterlage (z. B. ein Geschirr-
tuch) auf die Arbeitsflache.

2=

Q71.

m Entfernen Sie vor der Reinigung der
Abstellflache die Zierleiste und die
hintere Schutzleiste.

1. Ziehen Sie an einer Seite beginnend
die Zierleiste ab.

2. Ziehen Sie die hintere Schutzleiste
ab.

m Nach der Reinigung befestigen Sie
die Zierleiste und die hintere Schutz-
leiste wieder an der Abstellflache.

Schublade entnehmen
m Heben Sie die Schublade vorne leicht
an und ziehen Sie sie dann heraus.

Fachdeckel der DailyFresh-Schubla-
de entnehmen und wieder einschie-
ben

m Entnehmen Sie die DailyFresh-
Schublade.

m Heben Sie den Fachdeckel vorne an
und ziehen Sie ihn heraus.

m Nach der Reinigung schieben Sie den
Fachdeckel wieder ein.
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Schubladen und Glasplatten der Ge-
frierzone entnehmen

m Ziehen Sie die Schublade heraus und
heben Sie sie dabei vorne etwas an.

m Ziehen Sie die Glasplatte heraus und
heben Sie sie dabei vorne etwas an.

Glasplatten und Schubladen der Ge-
frierzone einsetzen

m Setzen Sie die Glasplatte schrag auf
die FUhrungsschienen.

m Schieben Sie die Glasplatte ein und
senken Sie dabei die Glasplatte ab.

m Setzen Sie die Schublade schrag auf
die Fihrungsschienen.

m Schieben Sie die Schublade ein und
senken Sie dabei die Schublade ab.



Reinigung und Pflege

Geratefront und Seitenwiande
reinigen

Wirken Verschmutzungen langer ein,
lassen sie sich unter Umstanden
nicht mehr entfernen. Die Oberfla-
chen kénnen sich verfarben oder
verandern.

Entfernen Sie Verschmutzungen an
der Geratefront und an den Seiten-
wéanden am besten sofort.

Alle Oberflachen sind kratzempfind-
lich und kénnen sich verfarben oder
verandern, wenn sie mit ungeeigne-
ten Reinigungsmitteln in Berlhrung
kommen.

Lesen Sie bitte die Informationen im
Abschnitt ,,Hinweise zum Reini-
gungsmittel“ zu Beginn dieses Kapi-
tels.

m Reinigen Sie die Oberflachen mit ei-
nem sauberen Schwammtuch, Hand-
spllmittel und warmem Wasser. Sie
kénnen zur Reinigung auch ein sau-
beres, feuchtes Mikrofasertuch ohne
Reinigungsmittel verwenden.

m Wischen Sie nach der Reinigung mit
klarem Wasser nach, und trocknen
Sie alles mit einem weichen Tuch.

Turdichtung reinigen

& Beschéadigungsgefahr durch
falsche Reinigung.

Bei der Behandlung der Turdichtung
mit Olen oder Fetten kann diese po-
ros werden.

Behandeln Sie die Turdichtung nicht
mit Olen oder Fetten.

m Reinigen Sie die Turdichtung regel-
maBig nur mit klarem Wasser und
trocknen Sie die Turdichtung an-
schlieBend grindlich mit einem Tuc

Be- und Entliftungsquer-
schnitte reinigen

h.

Staubablagerungen erhéhen den

Energieverbrauch.

m Reinigen Sie die Be- und Entliftungs-

querschnitte regelmaBig mit einem

Staubwedel oder Staubsauger (ver-
wenden Sie dazu z. B. den Saugpin-

sel fUr Miele Staubsauger).
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Reinigung und Pflege

Nach dem Reinigen
m Setzen Sie alle Teile in das Kéltegerat.

m Schalten Sie das Kaltegerat ein.

m Schalten Sie die Funktion
SuperFrost %« fur einige Zeit ein, da-
mit die Gefrierzone schnell kalt wird.

m Schalten Sie die Funktion
SuperKihlen %% fur einige Zeit ein,
damit die Kiihizone schnell kalt wird.

m Legen Sie die Lebensmittel in die
Klhlzone, und schlieBen Sie die Ge-
ratetr.

m Schieben Sie die Gefrierschubladen
mit dem Gefriergut in die Gefrierzone,
sobald die Temperatur in der Gefrier-
zone tief genug ist.

m Schalten Sie die Funktion
SuperFrost %% aus, sobald eine kon-
stante Gefrierzonentemperatur von
mindestens -18 °C erreicht ist.
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Was tun, wenn ...

Sie kénnen die meisten Stérungen und Fehler, zu denen es im taglichen Betrieb
kommen kann, selbst beheben. In vielen Fallen kénnen Sie Zeit und Kosten spa-
ren, da Sie nicht den Kundendienst rufen missen.

Unter www.miele.com/service erhalten Sie Informationen zur selbststandigen Be-

hebung von Stérungen.

Die nachfolgenden Tabellen sollen Ihnen dabei helfen, die Ursachen einer Stérung
oder eines Fehlers zu finden und zu beseitigen.

Offnen Sie bis zum Beheben der Stérung méglichst nicht das Kaltegerat, um den
Kalteverlust so gering wie mdglich zu halten.

Problem

Ursache und Behebung

Das Kaltegerat hat kei-

ne Kiihlleistung und die
Innenbeleuchtung funk-
tioniert nicht bei geoff-

neter Geratetiir.

Das Kaéltegerét ist nicht eingeschaltet. Die Tempera-
turanzeige in der Bedienblende zeigt keine Tempera-
tur an.

m Schalten Sie das Kéltegerat ein.

Der Netzstecker steckt nicht richtig in der Steckdose.
m Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Die Sicherung der Hausinstallation wurde ausgelost.

Das Kéltegerat, die Hausspannung oder ein anderes

Geréat kdnnten defekt sein.

m Rufen Sie eine Elektrofachkraft oder den Kunden-
dienst.

Die Temperaturanzeige
leuchtet, aber das Kail-
tegerat hat keine Kiihl-
leistung.

Die Messeschaltung ist eingeschaltet. Sie ermdglicht
dem Fachhandel, das Kaltegerat ohne eingeschaltete
Kihlung zu prasentieren. Fir den privaten Gebrauch
bendtigen Sie diese Einstellung nicht.
m Berlhren Sie 10 Sekunden lang die Sensortas-
te ©f¥, bis ein akustisches Signal ertont.
m Uberpriifen Sie nach einiger Zeit, ob Ihr Kaltegerat
wieder kuhlt.

Die Temperatur im Kal-
tegerat weicht stark von
der gewdhlten Einstel-
lung ab.

Es kann grundsétzlich einige Stunden dauern, bis im

Kaltegerat die zuvor eingestellte Temperatur herrscht.

m In einigen Féllen hilft es, wenn Sie das Kéltegerat
fur 5 Minuten ausschalten und dann erneut ein-
schalten.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Der Kompressor schal-
tet immer haufiger und
langer ein, die Tempera-
tur im Kaltegerit ist zu
niedrig.

Die Be- und Entltftungsquerschnitte sind zugestellt

oder verstaubt.

m Verdecken Sie nicht die Be- und Entliftungsquer-
schnitte.

m Befreien Sie die Be- und Entliftungsquerschnitte
regelméBig von Staub.

Die Geratetliren wurden haufig gedffnet oder es wur-

den groBe Mengen Lebensmittel frisch eingelagert

oder eingefroren.

m Offnen Sie die Gerétetiiren nur bei Bedarf und nur
so kurz wie méglich.

Die erforderliche Temperatur stellt sich nach einiger
Zeit von alleine wieder ein.

Die Geratetiren sind nicht richtig geschlossen. Even-
tuell hat die Gefrierzone bereits eine dickere Eis-
schicht gebildet.

m SchlieBen Sie die Geratetlren.

Die erforderliche Temperatur stellt sich nach einiger
Zeit von alleine wieder ein.

Wenn sich bereits eine dicke Eisschicht gebildet hat,
verringert sich die Kuhlleistung, wodurch der Ener-
gieverbrauch steigt.

m Tauen Sie das Kaltegerat ab und reinigen Sie es.

Die Umgebungstemperatur ist zu hoch. Je héher die

Umgebungstemperatur ist, desto langer lauft der

Kompressor.

m Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,,Installation®,
Abschnitt ,,Aufstellort®.

Die Temperatur im Kéltegerat ist zu niedrig einge-
stellt.
m Korrigieren Sie die Einstellung der Temperatur.

Eine groBere Menge Lebensmittel wurde auf einmal

eingefroren.

m Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,,Gefrieren
und Lagern®.

Die Funktion SuperFrost % ist noch eingeschaltet.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

m Um Energie zu sparen, schalten Sie die Funktion
SuperFrost # selbst vorzeitig aus.

Die Funktion SuperKihlen %% ist noch eingeschaltet.
m Um Energie zu sparen, schalten Sie die Funktion
SuperKuhlen # selbst vorzeitig aus.

Der Kompressor schal-
tet immer seltener und
kiirzer ein, die Tempera-
tur im Kaltegerat steigt.

Das ist kein Fehler. Die eingestellte Temperatur ist zu
hoch.

m Korrigieren Sie die Einstellung der Temperatur.

m Kontrollieren Sie die Temperatur noch einmal nach
24 Stunden.

Das Gefriergut beginnt, aufzutauen.

Die Umgebungstemperatur, fiir die Ihr Kéltegerat

ausgelegt wurde, wurde unterschritten.

Der Kompressor schaltet seltener ein, wenn die Um-

gebungstemperatur zu niedrig ist. Deshalb kann es in

der Gefrierzone zu warm werden.

m Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,,Installation®,
Abschnitt ,Aufstellort®.

m Erhdéhen Sie die Umgebungstemperatur.

Das Kaltegerét ist ver-
eist oder im Inneren des
Kaltegerats bildet sich
Kondenswasser. Even-
tuell schlieBt die Gera-
tetir nicht richtig.

Die Turdichtung ist aus der Nut gerutscht.
m Prifen Sie, ob die Turdichtung richtig in der Nut
sitzt.

Die Turdichtung ist beschadigt.
m Prifen Sie, ob die Turdichtung beschadigt ist.
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Was tun, wenn ...

Allgemeine Probleme mit dem Kaltegerat

Problem

Ursache und Behebung

Der Boden der Kiihlzo-
ne ist nass.

Das Tauwasser-Ablaufloch ist verstopft.
m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne und das Tau-
wasser-Ablaufloch.

Das Gefriergut ist fest-
gefroren.

Die Verpackung der Lebensmittel war beim Einlegen

nicht trocken.

m Losen Sie das Gefriergut mit einem stumpfen Ge-
genstand z. B. mit einem Loffelstiel.

Die Stirnseiten des Kal-
tegerats fiihlen sich
warm an.

Die Stirnseiten des Kaltegerats werden teilweise
leicht beheizt, um Schwitzwasserbildung im Bereich
der Turdichtung zu vermeiden.

Das Kaltegerat funktio-
niert nicht einwandfrei.

Wenn |hr Kaltegerat nicht einwandfrei funktioniert,
kdnnen Sie das Kaltegerat mithilfe des Gerateselbst-
tests Uberprifen. Der Gerateselbsttest zeigt Geréte-
fehler an, die nur vom Kundendienst behoben wer-
den kénnen.
m Schalten Sie das Kaltegerat aus und nach 5 Minu-
ten erneut ein.
m Berlhren Sie innerhalb der folgenden 10 Sekun-
den fur 3-5 Sekunden die Sensortaste
SuperFrost #%, bis ein akustisches Signal ertont.

Der Geréteselbsttest startet, nach kurzer Zeit ertont
ein langes akustisches Signal.

- Wenn nach Ende des Gerateselbsttests 2 akusti-
sche Signale ertdnen, ist Ihr Kaltegerat in Ordnung.

- Das Kéltegerat geht in den Normalbetrieb tber.

- Wenn nach Ende des Geréteselbsttests 5 akusti-
sche Signale ertdnen und die Sensortaste fir die
Funktion SuperFrost % fiir 10 Sekunden blinkt,
liegt eine Stoérung vor. Rufen Sie den Kunden-
dienst.

In der Bedienblende
leuchtet ©jj. Zusitzlich
ertont ein Warnton.

Der Turalarm wurde aktiviert.
m SchlieBen Sie die Geratetir. Das Symbol Alarm o
erlischt, und der Warnton verstummt.

70




Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Die Temperaturanzeige
fir die Gefrierzone
blinkt und in der Be-
dienblende leuchtet das
Symbol ©. Zusitzlich
ertont ein Warnton.

Der Temperaturalarm wurde aktiviert (sieche Kapitel
sTemperatur- und Turalarm®): Die Gefrierzone ist in
Abhéangigkeit von der eingestellten Temperatur zu
warm oder zu Kkalt.
Grunde hierfir kdnnen sein:
— Beim Sortieren oder Entnehmen des Gefrierguts
ist zu viel warme Raumluft eingestromt.

— Eine groBe Menge Lebensmittel wurde eingefro-
ren.

— Es ist ein Netzausfall eingetreten.

m Berilihren Sie die Sensortaste @ auf der Bedien-
blende.

Die Temperaturanzeige der Gefrierzone zeigt fur eine
kurze Zeit die warmste Temperatur an, die wahrend
des Alarmzustandes in der Gefrierzone aufgetreten
ist.

Das Symbol @¥f erlischt, sobald der Alarmzustand

beendet ist. Der Warnton verstummt.

m Je nach Temperatur priifen Sie die Lebensmittel,
ob sie an- oder sogar aufgetaut sind. Wenn das
der Fall ist, verarbeiten Sie die Lebensmittel weiter
(kochen oder braten), bevor Sie sie wieder einfrie-
ren.

Im Display erscheint
”E 0“-

Eine Stérung liegt vor.
m Rufen Sie den Kundendienst.

Die Gefrierzonentiir
lasst sich nicht mehr-
mals hintereinander 6ff-
nen.

Das ist kein Fehler. Aufgrund der Saugwirkung kén-
nen Sie die Geratetlr erst nach ca. 1 Minute ohne
erhohten Kraftaufwand 6ffnen.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Es gab einen Netzaus-
fall.

Wéhrend eines Netzausfalls steigt die Temperatur im
Kaltegerat an. Die Lagerzeit verkurzt sich und die
Qualitat lhrer Lebensmittel ist beeintrachtigt.

m Halten Sie das Kéltegerat wéahrend eines Netzaus-
falls mdglichst geschlossen und lagern Sie keine
weiteren Lebensmittel ein.

m Uberpriifen Sie die Qualitét der Lebensmittel nach
dem Netzausfall.

m Je nach Temperatur Gberprifen Sie die Lebensmit-
tel, ob sie an- oder sogar aufgetaut sind. Ist das
der Fall, verarbeiten Sie die Lebensmittel weiter
(kochen oder braten), bevor Sie die Lebensmittel
wieder einfrieren.

m Entsorgen Sie im Zweifel angetautes Gefriergut.
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Was tun, wenn ...

Die Innenbeleuchtung funktioniert nicht

Problem

Ursache und Behebung

Die Innenbeleuchtung
funktioniert nicht.

Das Kaltegerat ist nicht eingeschaltet.
m Schalten Sie das Kaltegerat ein.

Die Innenbeleuchtung schaltet sich nach ca. 10 Mi-
nuten bei gedffneter Gerétetiir wegen Uberhitzung
automatisch aus. Ist dies nicht der Grund, liegt eine
Stérung vor.

& Stromschlaggefahr durch offenliegende,
stromfihrende Teile.

Durch das Abnehmen der Lichtabdeckung kénnen
Sie mit stromflihrenden Teilen in Berlhrung kom-
men.

Entfernen Sie nicht die Lichtabdeckung. Die LED-
Beleuchtung darf ausschlieBlich vom Kunden-
dienst ausgewechselt und repariert werden.

& Verletzungsgefahr durch LED-Beleuchtung.
Diese Beleuchtung entspricht der Risikogruppe
RG 2. Wenn die Abdeckung defekt ist, kdnnen die
Augen verletzt werden.

Blicken Sie bei defekter Lampenabdeckung nicht
mit optischen Instrumenten (einer Lupe oder Ahnli-
chem) aus unmittelbarer Nahe direkt in die Be-
leuchtung.

m Rufen Sie den Kundendienst.
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Ursachen von Gerauschen

Das Kaéltegeréat verursacht wéahrend des Betriebs unterschiedliche Laufgerausche.
Bei geringer Kihlleistung arbeitet das Kéltegerat Energie sparend, aber l&nger.
Die Lautstéarke ist geringer.

Bei starker Kuhlleistung werden Lebensmittel schneller gekihlt.

Die Lautstarke ist héher.

Normale Wodurch entstehen sie?

Gerausche

Brrrrr ... Das Brummen kommt vom Kompressor. Es kann kurzfristig et-
was lauter werden, wenn sich der Kompressor einschaltet.

Blubb, Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt vom Kaltemittel, das

blubb ... durch die Rohre flieBt.

Click ... Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn der Thermostat den
Kompressor ein- oder ausschaltet.

Sssrrrrr ... Ein leises Rauschen kann von der Luftstrdbmung im Innenraum
herrihren.

Knack ... Das Knacken ist immer dann zu horen, wenn es zu Materialaus-

dehnungen im Kaltegerat kommt.

Bedenken Sie, dass Kompressor- und Strdmungsgerdusche im Kéltekreislauf
nicht zu vermeiden sind.

Gerausche Ursache und Behebung

Klappern, Das Kaltegerat steht uneben. Richten Sie es mit Hilfe einer Was-
Rappeln, Klir- | serwaage eben aus. Verwenden Sie dazu die StellfiiBe unter

ren dem Kéltegerat.

Das Kaltegeréat berthrt andere Mobel oder Geréte. Riucken Sie
es ab.

Schubladen, Koérbe oder Abstellflachen wackeln oder klemmen.
Prifen Sie die herausnenmbaren Teile und setzen Sie sie even-
tuell neu ein.

Flaschen oder GefaBe berlihren sich. Riicken Sie diese leicht
auseinander.
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Kundendienst

Unter www.miele.com/service erhalten
Sie Informationen zur selbststandigen
Behebung von Stérungen und zu
Miele Ersatzteilen.

Kontakt bei Stérungen

Bei Stérungen, die Sie nicht selbst be-
heben kdnnen, benachrichtigen Sie

z. B. lhren Miele Fachhandler oder den
Miele Kundendienst.

Den Miele Kundendienst kdnnen Sie
online unter www.miele.com/service
buchen.

Die Kontaktdaten des Miele Kunden-
dienstes finden Sie am Ende dieses
Dokumentes.

Der Kundendienst benétigt die Modell-
kennung und die Fabrikationsnummer
(Fabr./SN/Nr.). Beide Angaben finden
Sie auf dem Typenschild.

Das Typenschild finden Sie im Innen-
raum des Kéltegeréts.

EPREL-Datenbank

Seit dem 1. Mérz 2021 sind die Infor-
mationen zu der Energieverbrauchs-
kennzeichnung und den Okodesign-An-
forderungen in der europaischen Pro-
duktdatenbank (EPREL) zu finden. Un-
ter folgendem Link https://eprel.ec.eu-
ropa.eu/ erreichen Sie die Produktda-
tenbank. Hier werden Sie aufgefordert,
die Modellkennung einzugeben.

Die Modellkennung finden Sie auf dem
Typenschild im Innenraum des Kéltege-
rats oder je nach Modell im Einstel-
lungsmodus unter Informationen 1.

X000k M N XX XXX,

WEINTEMPERIERSCHRANK- UNTERT SCHMODELL

ML WINE STORAGE ToP
ARMOIRE DE M SE EN TE

ARMARIO P. ACOND CIONAMTO. VINOS- 0D EMPOTRBAJO ENCIMERA
BUHHGIA TEMMEPATYPH b1 LLKA®

Kiasse/Class Ap-TypiAP-Type Capacity
Classe/Cl o po |Volume BruvCapacidad Bruta

XXX

I WEIN | KALT
I WINE / CHILL

g Capacity
Pouvoir de Congel /Capac. Congeladora

SN-ST

Nutzinnalt ~ Ges /K /G
NetCapacty Tot /R /F
VolumeU e To /R /C
Capac Ul Tot /F /C  [VING /CHILL

R600a: XXg

Garantie
Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Weitere Informationen zu den Garantie-
bedingungen in lhrem Land erhalten Sie
beim Miele Kundendienst.
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Deutschland:

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-Stral3e 29
33332 Gtersloh

Telefon: 0800 22 44 666 (kostenfrei)* Miele im Internet: www.miele.de

* unsere Erreichbarkeitszeiten entnehmen E-Mail: info@miele.de
Sie bitte unserer Hompage

Osterreich:

Miele Gesellschaft m.b.H.
MielestraBe 1
5071 Wals bei Salzburg

Telefon: 050 800 800 (Festnetz zum Ortstarif; Telefax: 050 800 81219
Mobilfunkgebtihren abweichend) Miele im Internet: www.miele.at
Mo-Fr 8-17 Uhr E-Mail: info@miele.at

Luxemburg:

Miele S.a.r.l.

20, rue Christophe Plantin
Postfach 1011

L-1010 Luxemburg/Gasperich

Telefon: 00352 4 97 11-30 (Kundendienst) Telefax: 00352 4 97 11-39
Telefon: 00352 4 97 11-45 (Produktinformation)  Miele im Internet: www.miele.lu
Mo-Do 8.30-12.30, 13-17 Uhr E-Mail: infolux@miele.lu

Fr 8.30-12.30, 13-16 Uhr
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